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Eine grof3e Vision. Ein Horizont, der von einem
ehrgeizigen und anspruchsvollen Ziel vorgegeben wird.
Ein Ziel, das betrachtet und erreicht wird, bewundert und erobert.

Lass dich inspirieren und atme tief durch.
Und dann leg los und starte in ein neves Abenteuer.

Denn Mut ist nicht das Fehlen von Angst,
sondern die Féhigkeit, seine Angst zu besiegen.

SANREMO, MORE THAN
A COMPANY

Ein Bezugspunkt fir die Innovation und
die herausragende Quadlitét der Pro-
duktion von Siebtrdgermaschinen Made
in ltaly, eine Marke, die fir alle Coffee
Lovers eine Inspiration ist, die die Kunst
der Kaffeezubereitung zelebrieren.

Das ist Sanremo: Das Verschmelzen ei-
ner bewdhrten und traditionsreichen
Fertigung mit dem glitzernden Stoff, aus
dem die Traume sind. Eine erfolgreiche

Verbindung, mit der sich das Unterneh-
men im Laufe der Jahre eine feste Markt-
stellung erobert hat und zum Bezugs-
punkt fir die Herstellung herausragender
Espressomaschinen geworden ist. In der
einzigartigen Produktionsabteilung des
Unternehmens werden die Produkte nur
mit den besten Technologien, den bes-
ten Materialien, den besten Mitarbeitern
und den besten Ideen entwickelt. Ein
internationales R&D-Team aus Experten
aus der Welt des Kaffees, die der glei-
che Kampfgeist verbindet, die in jeder Es-
pressomaschine von Sanremo zu spiren ist.
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THE REVOLUTION

Ausfihrungen

1040 mm

2 Brithgruppen 3 Briihgruppen

2 Dampfhéhne 2 Dampthéhne . ” "
1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf o AusfiGhrung OPERA “TALL
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse

2 Siebtréger fir 2 Tassen 3 Siebtrdger fir 2 Tassen

e . (V] MULTIBOILER SYSTEM

i ' : Maximale Priizision und Temperaturstabilitt

durch das Mulitboiler-System von Sanremo mit
C € modernsten elektronischen Steuergerditen, die in
der Lage sind, die verschiedenen Temperaturpunkfe
@) = Technische Daten " " immer unter Kontrolle zu halten. Dampfkreislauf
. C Al 2Brihgroppen 3 Bribgruppen und Kaffeekreislauf komplett getrennt fiir
Spannung V. 380-415 3N maximale Leistung unter allen Arbeitshedingungen
e e R R T St e s S Max. Leistungsaufnahme/ KW 11/35 8.3/35 (auch unter Stress)
RN ANAN . o gl W 17/35 83/35
LhBRBRReRYLY Dampfkessel-Heizelement
e -t R R R R R B RS
S o 85/45 91/45 )

Kapozitit Dampfkessel | 8 10
Leistung Externe Pumpe M 0.15 0.15
Kapazitit Kessel Vorbrithen | 28 28
Leistung Heizelement Kessel Vorbriihen kW 1.5 1.5
Leistung Tassenwdrmer M 0.2 0.25
Kapazitiit Kessel Briihgruppen | 1.0 1.5
- ~ Leistung Heizelement Kessel Briihgruppen kW 1.6 24
et Opera. Die Geschichte. R, & Gewicht kg 9N 13
B  Schau dir das Video an. . Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 140 170.5
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The Revolution

Schnelle manuvelle Auswahl
der Schnelligkeit der
Espressodosierung

TASTEN MIT
DOPPELTER AUSWAHL
Unbhdingige Programmierung

von 6 verschiedenen Profilen
fiir jede einzelne Briihgruppe

CDS SYSTEM

Maximale Prizision bei der
Steverung und Kontrolle
der 3 Brishphasen

>

TROCKENER DAMPF

Minimale Wasserabgabe beim
Erhitzen von Flussigkeiten

ZAHNRADPUMPEN

Konstanster Druck unter allen
Einsatzbedingungen

Opera. The Revolution

Link zur webseite

Eigenschaften

BRUHGRUPPEN AUS EDELSTAHL
AISI 3161 MIT JEWIEII.S 10 kg,

AUS REINEM STAHL [ @
Die Briihgruppen garantieren fiir herausragende | ®
Temperuigursiubilit!i]it und maximale Besiﬁngigkeit 5®&-

geEen Oxidation und Kalk.
Exklusives Design Sanremo.

SIEBTRAGER AUS EDELSTAHL

AISI 316 MIT COMPETITIONFILTER*
Form und Volumen des Siebs sind

darauf ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
optimal zur Geﬁun 2v bringen.

Exklusives Design Sanremo.

PROGRESSIVE DAMPFHAHNE
AUS EDELSTAHL AISI 316L
Steversystem zur Erzeugung und Ausgabe vom
Dampf mit hoher manueller Sensibilifat.

or

SAHREMD
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DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L "COLD TOUCH"

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei infensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsitzen “Latte Art". **

CONTROL COFFEE
DELIVERY SYSTEM ((DS)
Maximale Prizision bei der Steverung
der 3 Brishphasen (Vorbriihen, Brihen,
Nachbrithen).

UNABHANGIGE REGULIERUNG
DER HEISSWASSERTEMPERATUR

Prizisionseinstellung (= 0,5°C mit
gemessener Konstanz unter 0,2°C).

DISPLAY TEEWASSER

Anzeige der Temperatur vom Teewasser.
(Bei der Ausﬁihrun? mit 2 Brishgruppen
gibt es nur ein Display fiir Teewasser
und Dampfkessel.)
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DISPLAY DAMPFKESSEL
Anzeige der Temperatur und des Drucks
vom Dumﬁfkessel. Bei der Ausfiihrung
mit 2 Brihgruppen gibt es nur ein Display
fiir Teewasser und Dampfkessel.)

DISPLAY EINZELNE
BRUHGRUPPE ESPRESSO
Kontrolle aller Briihparameter

vom Espresso.

DISPLAY PROGRAMMIERUNG
MASCHINENPARAMETER
Internes Display und praktisches
Programmierungsinterface fiir

den Wartungstechniker.

GEMISCHTES ..
HEISSWASSER FUR TEES
Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

ZAHNRADPUMPEN

Die Zahnradpumpen der einzelnen
Briihgruppen erlauben eine Regulierung
des Druclll(s beim Briihen.

ELEKTRONISCHER

DRUCKWACHTER ZUR KONTROLLE

DER DAMPFREGULIERUNG
Konstanter Druck und Dampf unter allen
Einsatzbedingungen, mit Préizisionssensoren
0,02 bar.

TASSENWARMER MIT
PROGRAMMIERBARER
TEMPERATUR

Damit die Tassen unabhingi

von Wetterbedingungen un

Umgebungshedingungen immer eine
optimale Temperatur haben.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile
fiir einen problemlosen Kundendienst.

©
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ALLES UNTER
KONTROLLE
Digitales Displa

zur Kontrolle
der Betriebsparameter

AUS STAHL

Maximale Temperaturstabilitit mit:

* Briihgruppen aus Edelstahl AISI 3161
mit jeweils 10 kg

* Sibtriiger aus Edelstahl AISI 316

* Kessel aus Edelstahl AISI 316

GEEIGNET FUR

DIE APP
Barista Webapp fiir die Einstellung
der Parameter vom Tablet

oder Smartphone aus

AUTO-DIAGNOSTIK
STATISTISCHE DATEN
GEPLANTE WARTUNG
Wartung programmierbar nach Litern
oder Anzahl der ausgegebenen Kaffees.

FUNKTION AUTOMATISCHES

GROUP FLUSHING

Mit einem einfachen Tostendruck wird eine
kleine Wassermenge ausgegeben, damit
die Brishgruppe immer sauber bleibt.

&

*

EINSCHALTEN,AUTOMATISCHES \ SIEBTRAGER
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF ) NAKED AUS
Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir EDELSTAHL
einzelne Tage u/o Uhrzeiten.

AUTOMATISCHER H
&EJNlQUNG?ZYKlUS ERHOHTER ‘ H{%ﬁ%’ﬁ'ﬁ
g WIDERSTAND DAMPFLANZE

(vergroBerte Locher)

ENERGIEERSPARNIS
Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

\ EXTERNE
) VOLUMETRISCHE
’ PUMPE



Verfigbare Oberfléichen

fir Standardmodelle

& Opera Steel

Standardabdeckung
Riickseite: |BP1]|

Wahle die Abdeckung

die am besten zu deinem Style passt

° °

BP1  Atzglas / mit
—  Hintergrundbeleuchtung

BP2 Lackiertes Holz

SAHREMO e ) —t— (an 1Y

THE REVOLUTION
o o

BP5 Schwarz / mit
— Hintergrundbeleuchtung

Jede Ausfihrung kann mit der Abdeckung
an der Rickseite personalisiert werden.
Es stehen verschiedene Oberflachen for
jeden Geschmack zur Verfigung, die alle

Anforderungen erfillen und Trends vorgreifen.

O—m,==20

THE REVOLUTION

@ Opera Black
Standardabdeckung
Riickseite: |BP5|
|

- i— "._1_? -——

@ Opera White

Standardabdeckung
Riickseite: |BP2)|
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Alles in einer App

app fiir die Parametereinstellung
Parameter fir Tablets

TASTEN ZUR

WAHL DES PROFILIS
DRUCKEN / dose 1,2,3
ZIEHE/ dose 4,5,6

SANREMO

WAHL
DES PROFILS

i HEBEL

DRUCKEN / ZIEHEN | [ =+

WAHL DER
PROFILTASTEN

Regulation

[ o
-] [+]
Dose Regulation
Ground coffee: 7g
|
u Brew wafer: 73ml u
= L i
-[u“cmmgﬂw 0g
e [+]
| bewReimo%
Infusion Regulation
Pre Infusion: 255
= @ i
-] ° [+]
e [+]
B 0
[-]
‘ ‘ Post Infusion: 2 ml ‘ ‘
- Py +
- 3.5 bar
(-] .

Fir jeden Siebtrager kann man einstellen:

Temperatur

wassertemperatur T2
siebtragertemperatur T3
dampftemperatur T5

[einziges Heizgerdt fur alle

Siebtrager)

Dosierung
gewicht
wassermenge
pumpendruck
kaffeegewicht

TEMPERATUR-
EINSTELLUNG

DOSIERUNG

REGULIERUNG
FURDIE 3
BRUHPHASEN

Uber die Bedienoberfléiche
"Express yourself” hat der
Barista die vollstandige
Kontrolle der gesamten
Zubereitungsphase des
Kaffees und kann jeden
einzelnen Parameter nach
seiner Erfahrung und
Professionalitat befatigen.

Um alle Parameter der
Kaffemaschine zu konfigurieren
wurde eine Applikation fir Tablets
entwickelf.

Die Applikation "Express
yourself" verwendet eine
einfache und intuitive grafische
Bedienoberfléiche, mit der

der Benutzer jeden einzelnen
Siebtrager mit den zugehorigen
Parametern fir eine perfekte
Zubereitung einstellen kann.

Nachdem der Siebtrager
ausgewahlt (Schritt A) und ein
Konfigurationsprofil zugewiesen
wurde (Schritt B, C), werden

die allgemeinen Parameter der
Zubereitung definiert: Temperaturen
und Dosierung(Schritt D, EJ.
SchlieBlich werden die Parameter
fur die 3 Zubereitungsphasen
angepasst: Vorbrihen, Brihen,

Nachbrihen (Schritt F).

Brithen
daver
pumpendruck
wassermenge

Pre Infusion; 2.5

VORBRUHEN

=
3
3
-~

3.5 bar A
(H=
- o as
13
Infusion: 71 ml

Pressure: 9.0 bar

Post Infusion: 2 ml

o +

3.5 bar

Ausgleich der 3 Zubereitungsphasen:
Dieser Vorgang wird von der App vereinfacht,
da die Software jedes Mal, wenn einer dieser

Parameter gedndert wird, die zuvor eingestellten

automatisch aktualisiert.

KONFIGURATIONEN Es ist moglich, neve vom Benutzer festgelegte oder

% STANDARD

bereits von Sanremo vorkonfigurierte Konfigurationen
zu speichemn und abzurufen, die speziell dafur

% STRONG

entwickelt wurden, dass auch weniges erfahrenes

% BALANCED

Barpersonal sofort hervorragende Ergebnisse in der
Tasse erzielt.

% SWEET & LIGHT

% ... N (vom Benutzer festgelegt)

Auf "Neue Konfiguration speichern” kénnen Sie Ihr
Rezept fur den perfekien Espresso speichern und auf

% ... N (vom Benutzer festgelegt)

eine andere Kaffeemaschine ibertragen.




Opera W_LAN

ganz einfach verbunden

Ab heute ist die neue Opera 2.0 dank der
Sanremo CloudBedienoberfléche und der
Expressyourself-App noch einfacher zu
bedienen und biefet eine noch interaktivere
und einfachere Benutzererfahrung.

BARISTA

MANAGER

DIENSTANBIETERWARTUNG

HERSTELLER

D ©® &) &)

SANREMO CLOUD

GLOBALES NETZ

LOKALES W-LAN NETZ

DEVIC L wermooue |

INTRANET (LOKALES W-LAN NETZ)

GESCHUTZTE SICHERHEITSFREIGABE
Das Barpersonal kann den Zugriff auf

die Daten der Kaffeemaschine durch ein
Passwort erméglichen.| T

(B8]

DEVICE .01 DEVICE .02

1 ? ?
. [T IT ]
1 —
PLUS + (UNTER VERWENDUNG DES LOKALEN NETZWERKS MIT W-LAN)
_Lesen und Andern der Einstellungen und der Betriebsparameter
der Kaffeemaschine
_Verbrauchsiiberwachung fir eine bessere Bestandsverwaltung
_Ablesen des Zdhlers der zubereiteten Kaffees

_Speichern, Wiederherstellen und Freigeben von Einstellungen
(Rezepten)in Ihren Koffeemaschinen

Der Datenaustausch kann nur innerhalb des WLAN-Bereichs stattfinden.

ROUTER WI-FI

Wi NET) oo

PLUS + (AKTIVIERUNG ZUGRIFF FUR HERSTELLER) _ Lesen und Andern von
_Senden von App-Updates an die Kaffeemaschine
_Neue Einstellungen (Rezepte) senden
_Vollstiindigere und zeimahere Datenerfassung,

_Niitzliche Informationen zur Verbesserung

_ Direkter und kontinuierlicher Kontakt mit

Steuerung aller Konfigurationsparameter der
Kaffeemaschine Gber die Sanremo-App von
Smartphone, Tablet oder PC aus, ohne dass Sie
sich direkt davor befinden missen.

Méglichkeit, mehrere Kaffeemaschinen
gleichzeitig zu verbinden, zur Teilung, Bearbeitung
und Einstellung von Rezepten und Konfigurationen.

Gleichzeitige Uberwachung und Verwaltung von
mehreren Kaffeemaschinen durch denselben
Besitzer (z.B. Franchising an verschiedenen
Standorten).

Statistische Analyse von Verbrauch, Zubereitungen,
Wartungen und Konfigurationen fur alle
verbundenen Kaffeemaschinen.

s B

cLoup

Fernwartung durch den Techniker zur Aktualisierung,
Uberprifung der korrekten Einstellungen und zur
Kontrolle der Parametersteuerung.

INTERNET (GLOBALES NETZ) / SANREMO CLOUD

GESCHUTZTE
SICHERHEITSFREIGABE

Das Barpersonal oder
Manager kdnnen dem
Dienstanbieter und Herstellern DEVICE 01 DEVICE .02 DEVICE N
Lugriff auf die Daten der 1 1 1
Kaffemaschine durch ein
Passwort ermaglichen.

\\/Z
LEEEEPEPERREEEEE T TP e e e e EEE e EEEEE A e EEEEEEE R e FEEEEEEEEE

@ PLUS + ( NUTZUNG DER SANREMO CLOUD) O’l

Ferinteraktion und Uberwachung aller
Kaffeemaschinenfunktionen und eistungen

Kaffeemaschineneinstellungen _ Sofortige Meldung von Anomalien

_Anzeige zuriickliegender Nutzungsdaten

_Verbrauchsiiberwachung fiir eine bessere
Bestandsverwaltung

_Ablesen des Zdhlers der zubereiteten Kaffees

Speichem, Wiederherstellen und Freigeben von

Einstellungen (Rezepten) in Ihren Kaffeemaschinen

_logistische Planung und Organisation von
InstandhaltungsmaBnahmen

um technische / bauliche Probleme zu ldsen
und Weiterentwicklung des Produkts

dem Hersteller

_Ferndiagnose und mdgliche Losung von Problemen
_ Reduzierung der Kaffeemaschinenstillstandszeiten

PLUS + (AKTIVIERUNG ZUGRIFF FUR DIENSTANBIETER)
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CAFE RACER
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Café Racers
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1056 mm

2 Brithgruppen CR 3 Briihgruppen CR

2 Dampthéhne 2 Dampthdhne

1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtrager fir T Tasse 1 Siebtrager fir T Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

(V] MULTIBOILER SYSTEM

Das Multiboiler-System Sanremo Café

Racer garantiert mit 4 PID-Regelpunkten
(3 fiir eine extrem hohe Priizision

der Temperatur.

TeChn iSChe Daten 2 Brithgruppen 3 Brithgruppen
Spannung J 380-415 3N
Max. Leislunf;suufnuhme/ KW 6.9/35 8.1/35

Dampfkessel-Heizelement T 76/45 84745

Kapazitiit Dampfkessel 8 10

Leistung Externe Pumpe 0.160 0.160

Kapazitdit Kessel Vorbriihen 1.0 1.5

Leistung Heizelement Kessel Vorbriihen 1.0 1.5

Leistung Tassenwdrmer 0.16 0.2

Kapazitiit Kessel Brihgruppen 1.0 1.5

Leistung Heizelement Kessel Briihgruppen 1.6 24
Gewicht kg 97 120

Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) Tg 151 176



OLUMETR ZAHLER |
MIT HOHER PRAZISION

i Fiir eine genave und priizisiere

YRS  Dosierung in der Tasse
MIT HOHER LEISTUNG \ \

"oxplore i soul

ENERGIEERSPARNIS

Bauteilisolierung und intelligentes
Flektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

Konstanter Druck auch bei
intensivem Einsatz und gleichzeitiger
Verwendung mehrere Funktionen und
Briihgruppen (300 I/h)

Schnelle Einstellung jeder
einzelnen Gruppe 19

ALLES UNTER
KONTROLLE

Digitales Display zur Anzeige
der Betriebsparameter

TROCKENER
DAMPF

Minimale Wasserabgabe beim
Erhitzen von Flussigkeiten

F‘,
I3

&J
AUS STAHL

Maximale Temperaturstabilitiit mit:

* Briihgruppen aus Edelstahl AISI 3161
mit jeweils 8 kg

« Siebtréger aus Edelstahl AISI 316

* Kessel aus Edelstahl AISI 316

H6HENVERSTELL.BARE

ABSTELLFLACHE

Innovatives "All-in-one" System
von Sanremo, das die Verwendung von
Tassen und Bechern in verschiedenen

N

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die
internen Bauteile fir einen
problemlosen Kundendienst

VORBRUHEN MIT
NIEDRIGEM DRUCK

|
; Flowactive System: Personalisierun

f’_:lf(ez 50;2;,53::“ fo run der Vorbrithzeit fiir jede “ Formaten und Hahen erlaubt
einzelne Auswahl (verstellbar im Bereich von 85 bis 150 mm)
Eigenschaften DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL ELEKTRONISCHER

AISI 316L "COLD TOUCH"

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei infensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art". **

PROGRAMMIERBARES ..
ELEKTRONISCHES VORBRUHEN
Steverung der Durchflussmenge vom Wasser
durch das Kaffeepulver mit einer Priizision von
0,1 Sekunden. Fiir jede Briihgruppe kdnnen

4 verschiedene Profile programmiert werden.

DISPLAY EINZELNE DRUCKWACHTER ZUR KONTROLLE AUTO-DIAGNOSTIK, GROUP FLUSHING
BRUHGRUPPE ESPRESSO DER DAMPFREGULIERUNG STATISTISCHE DATEN Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
Kontrolle aller Brishparameter Kontanter Druck und Dampf unter allen GEPLANTE WARTUNG kleine Wassermenge uusgegeben, damit die
vom Espresso Einsatzbedingungen, mit Priizisionssensoren Wartung programmierbar nach Litern oder Briihgruppe immer sauber bleibt.
0,02 bar. Anzahl der ausgegebenen Kaffees.

TASSENWARMER MIT FUNKTION AUTOMATISCHES Optional
PROGRAMMIERBARER EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES b
TEMPERATUR = AUSSCHALTEN UND DAY-OFF

Damit die Tassen unabhingigvon Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir / ‘
Wetterbedingungen und Umgebungsbedingungen einzelne Tage u/o Uhrzeiten.

BRUHGRUPPEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L MIT JEWEILS 8 kg,

AUS REINEM STAHL

Die Briihgruppen garantieren fiir herausragende
Temperaturstabilitdt und maximale Besiﬁngigkeit
geEen Oxidation und Kalk.

GEMISCHTES ..
HEISSWASSER FUR TEES
Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

® 9 @
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Exklusives Design Sanremo. immer eine opfimale Temperatur haben. \ ‘ \
SIEBTRAGER AUS EDELSTAHL UNABHANGIGE REGULIERUNG VOLUMETRISCHE PUMPE MIT -

AISI 316 MIT COMPETITIONFILTER* DER HEISSWASSERTEMPERATUR HOHER LEISTUNG 300 I /h *** Eﬁlgmgsscsgﬁgon ﬁt‘lh‘ic’;"d‘ﬂl?s‘fﬁ(‘lus *

Form und Volumen des Siehs sind PID) o Konstanter Druck auch bei infensivem Der Kessel wird mit einem elektronischen Selbstreinigung der SIEBTRAGER HIGH POWER EXTERNE
darauf ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos Prézisionseinstellung ( 0,5°C mit Einsatz und gleichzeifiger Verwendung Fillstandssensor befill, sodass der korrekte Brihgruppen. NAKED AUS  AUFSATZ FUR VOLUMETRISCHE
opiml 2r Gelng 20 bingen, gemessener Konstanz unter 0,2°C). mehrere Funktionen und Brihgruppen. Fillstand vom Kessel automatisch reguliert wird. EDELSTAHL  DAMPFDUSE PUMPE

Exklusives Design Sanremo. (vergrfBerte Locher)

PROGRESSIVE DAMPFHAHNE
AUS EDELSTAHL AISI 316L
Steversystem zur Erzeugung und Ausgabe vom
Dampf mit hoher manueller Sensibilifat.

SYSTEM DISPLAY
Anzeige aller Maschinenfunktionen:
Temperatur, Driicke und Fillstiinde.

© W&y

VOLUMETRISCHE ZAHLER MIT
HOHER PRAZISION

Fiir eine genauere und priizisere Dosierung
in der Tasse.

OO
ZINIIN AN

LED-BELEUCHTUNG

VOM ARBEITSBEREICH &

Ermaglicht ein optimales Arbeiten pH
Eiinl?i?‘ yo)n der Umgebungsheleuchtung

ehor).

unab
(Extrazu

KE&EHE,'}AA}'S‘E’#

! 3 ERHOHTER
Garanfiert das Wiederherstellen d

opfimalen chemischen Egenschafen des WIDERSTAND

Wassers und die korrekie Mineralisierung



@ Abdeckungen an den Seiten und
an der Rickseite farbig mit Logo
mit Hintergrundbeleuchtung

Erhdltlich in den 2 Ausfihrungen
Black und Steel, IR 0 |
beide mit einigen
personalisierbaren Defails *
in Schwarz oder Rot.

[ X )
* Ringschrauben, Schrauben, Fiifle

P3

([ care Racer

v

SAHREMO |

Willkommen in der Welt von Custom, die das Potential des
@ Transparente Abdeckung an den Projekts "Café Racer" maximal ausschépft: Personalisierung und
Seiten und an der Riickseite kontinuierliche Weiterentwicklung. Hier einige Modelle, die
bereits zu kleinen Berihmtheiten geworden sind. Wahle deinen

Erhdiltich in den 2 Ausfohrungen Style und starte durch mit deiner exklusiven Café Racer.

Black und Steel, I S
beide mit einigen personalisierbaren Defails *

in Schwarz oder Rot.
oo | Renegade |

* Ringschrauben, Schrauben, Fille, Kesselisolierung

Handgefertigte Oberfliichen I:

mmmm Dunkelgrin
mmmm Kupfer oxidiert

[ X/

Lederbraun
Messing glénzend
Messing oxidiert




White & Wood Standard

mmmm Rot glédnzend
—1 Mattweif3

e Carbon

e Edelstahl

\ ! % /;'//1\ 1 Mattweifl
[ Eiche natur

j J V @ Edelstahl

Eiche natur
White & Wood Slim

mmmm Mattschwarz
@ . Stahl Schwarz

Handgendht wemsmm Leder Schwarz
P Edelstahl
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mmmm Mattblau
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i ! Ausfihrungen 27
"
! 511
= mm mm
! -— ; 901 mm 1071 mm
920 3 ' K 2 Brishgruppen 3 Brilhgruppen
T 2 Dampfhéhne 2 Dampthéhne
e | — Fa . 1 HeiBBwasserauslaut 1 HeiBwasserauslauf
o e 5 '} e 1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse
— = I 2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtréger fir 2 Tassen

73 AUSFUHRUNG “TALL”

EINLEITUNG gemischtes wasser

EINLEITUNG
HEISSWASSER T

MISCHBATTERIE N
KESSEL BRUHGRUPPEN

12

“J MULTIBOILER SYSTEM

(3 Jede Briihgruppe verfigt iiber
: einen eigenen Kessel, der mit
Technische daten 2 Brishgruppen 3 Brishgruppen vorgewarmtem Wasser befiillt wird,
| fiir das Kaltwasser mit HeiBwasser
— = Spannung  V 380-415 3N .. :
- m aus den Wirmetauschern gemischt
Ha. Lf‘l’('s'“"flh“‘!f"fh'"e/' KW 54733 6.1/35 wird. Die Briihgruppe selbst wird von BRUGRUPPE
(mpIKesserHieizelemen 63/45 72/45 einem entsprechenden Heizelement mit 13
73/55 82/55 Zerf%Idelr Temperafurregul;',erlung auf
Kapazitit Dampfkessel j 8.6 10 er dealen Temperafur genafen.
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15
Kapozitit Kessel Brithgruppe (0,5) | 1 1.5
Leistung Heizelement Kessel Brishgruppen kW 1 1.5 m
Leistung Heizelement Tassenwiirmer kiw 0.20 0.25 I Mattschwarz RAL 9005
Gewicht ﬂ 825 101 - WeiB matt|Mattschwarz - RAL 9003|9005

Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) kg 109.5 126 s Blau|Matischwarz  RAL 5024]9005
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SCHNELLE
DAMPFVERBINDUNG

Der neve "Half Turn"- Drehknopf
mit INTEGRIERTER PURGE-Funktion
ermaglicht extreme Prézision
und reduziert gleichzeitig die

% (iberbeanspruchung des Handgelenks

ENERGIEERSPARNIS

Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

W

DAMPFLANZEN
”COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz
vor Verbrennungen mit hoher
Leistung und Aufsatz "Latte Art"

F18 MB

Link zur webseite

BRUHGRUPPE
REALTIME STABILITY
Exklusives Design von Sanremo,

das ein prazises Halten der
gewdhlten Temperatur erlaubt

REALTIME

STABILITY

STABILITAT
IN ECHTZEIT

Konstanz der elektronisch
kontrollierten Temperatur
(+0,2°0)

(-

STELLFUSSE AUS
ALUMINIUM

Maschinenuntergestell aus
Aluminium-Druckguss

LARMMANAGEME NT

Menii zur Verwalfung von

Warnungen und Betriebsalarmen

ElgenSChdﬁen UNABHANGIGE REGULIERUNG
DER WASSERTEMPERATUR LED-BELEUCHTUNG
FUR DAS BRUHEN '-"I"" VOM ARBEITSBEREICH

Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

GEMISCHTES
a HEISSWASSER FUR TEES

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Tur Regulierung der gewiinschten

KESSEl BRUHGRUPPEN
AUS EDELSTA

mit einer
Oxidation und Kalk.

Temperatur mit maximaler Prizision.

Garantiert fiir ophmule Temperaturstabilitt
und eine ;il {izise Temperutur in Verbindung
ohen Bestandigkeit gegen

oy

i
&

Maximale Priizision und Konstanz der
Temperatur vom Wasser beim Briihen.

PROGRAMMIERBARES
ELEKTRONISCHES VORBRUHEN
Steuerung der Durchfl ussmenge vom Wasser
durch das Kaffeepulver mit einer Prizision von
0,1 Sekunden. Fir *ede Briihgruppe kénnen
4'verschiedene Profile programmiert werden.

DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHI.
AISI 3161 “COLD TOUC

Isolierte Dampflanzen zum S(hutz vor
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen “Latte Art".

TASSENWARMER MIT
PROGRAMMIERBARER
TEMPERATUR

Damit dle Tassen unabhiingig von

Wetterbedingungen und Umgebungsbedingungen

immer eine opfimale Temperatur haben.

@@@0

Erméglicht ein optimales
Arbeiten unabhiingig von der
Umgebungsbeleuchtung.

FUNKTION AUTOMATISCHES
EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF
Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir einzelne
Tage u/o Uhrzeiten.

ENERGIEERSPARNIS
Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

BRUHGRUPPE

REALTIME STABILITY
Exklusives Design von Sanremo, das
ein priizises Huﬂen der gewihlten
Temperuiur erlaubt.

VORBRUHEN MIT
NIEDRIGEM DRUCK
Flowactive System:

Personalisierung der Vorbriihzeit
fiir jede einzelne Auswahl

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der
Briihgruppen.

VOLUMETRISCHE PUMPE
MIT HOHER LEISTUNG
Konstanter Druck auch bei intensivem
Einsatz und gleichzeitiger Verwendung
mehrere Funkfionen und Briihgruppen.

COMPETITION FILTERS

Form und Volumen des Siebs sind darauf
ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
optimal zur Geltung zu bringen.
Exklusives Design Sanremo.

@@@@

In flight stabili

Ready to take off

Optional

Bedienfeld:

| BRUHGRUPPE 1

MULTIFUNKTIONSDISPLAY
TOUCH

|BRI]HGRUPPE2

L0GO MIT
HINTERGRUNDBELEUCHTUNG

|BRUHGRUPPE3

Standardtastatur 5 7 Tasten Tastatur
Auvswahlen optional
BRUHTEMPERATUR
_ UNDBRUHZET
=k WP 4 PROGRAMMIERBARE P epep
DOSIERUNGEN
P &P WP WP W @
KONTINUIERLICHEAUSGABE /-
GROUP FLUSHING
E 5/6 PROGRAMMIERBARE : E
MENGEN
MULTIFUNKTIONSDISPLAY
% WLAN VERBINDUNG
(EXTRAZUBEHOR) AUTOMATISCHE
EINSCHALTUNG WARTUNGSANFRAGE
TASSENWARMER EINGESTELLT
w\ ALARME AUSGELST
UHRZEIT

MEND
PROGRAMMIERUNG

TEMPCONTROL

Fiir eine sehr hohe
Temperaturbestiindigkeit

(=0,

GROUP FLUSHING

Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
Kleine Wassermenge ausgegeben, damit
die Brihgruppe immer sauber bleibt.

AUTOSTEAMER

Dampflanze mit elekironischem System,

das ein Aufschtiumen u/o Erhitzen der Milch
auf die eingestellte Temperatur erlaubt.

Z——\ KXI
&)r

@
@

DAMPFKESSEL

FOLLSTAND
HEISSWASSER

TEMPERATUR
DAMPFKESSEL

ERNE
VOLUMETRISCHE
UMPE

HIGH POWER
AUFSATZ FUR
DAMPFLANZE

(vergréBerte Licher)

SIEBTRAGER AUS
EDELSTAHL

ELEKTRONISCHER
DRUCKWACHTER

ZUR KONTROLLE DER
DAMPFREGULIERUNG
Kontanter Druck und Dampf unter
allen Einsatzbedingungen, mit
Priizisionssensoren 0,02 bar.



SAHREMO

d RoHS

Ausﬁihrungen 31

512
g M
mm
907 mm rol 1077 mm Pl sgsmm
} 648 mm ]

2 Briihgruppen 3 Briihgruppen Y} AUSFUHRUNG “TALL”
2 Dampthahne 2 Dampthahne
1 Heifwasserauslauf 1 Heilwasserauslaut
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse

2 Siebtréger fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

Mattschwarz|Mattschwarz RAL 9004
Mattschwarz| Weifl matt RAL 9004]9003

_ Mattschwarz|Braun RAL 9004|8019
_ Mattschwarz|Rennsportrot  RAL 9004|INVER 81784

— Bedienfeld ——
(4 oder 6 PROGRAMMIERBARE DOSEN)

Version mit 5 Tasten

g

SHOT CLOCK
. Kaffee-
TeCh ni Sche doten 2 Brishgruppen 3 Brishgruppen Abgabetemperatur
DOSIS (1,2)
Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N 50/60Hz EINFACH/DOPPELT
Max. LeisiunFsuufnuhme/ Kw 32/27 56/5.1 =
Dampfkessel-Heizelement 43/40 65/60 EINFACH/DOPPELT
50/45
Kapazitiit Dampfkessel I 12 18
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 ;‘”T‘;‘;"'G'Z” = LT
Leistung Heizelement Tassenwiirmer kW 0.20 0.25 :
Gewicht kg 78 9

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 105 121 EINFACHE DOSIS (3 PPELTE DOSI (6)




SCHNELLE
DAMPFVERBINDUNG

Der neve "Half Turn" Drehknopf mit
INTEGRIERTER PURGE-Funktion ermaglicht
extreme Priizision und reduziert gleichzeitig
die Uberbeanspruchung des Handgelenks

32

ENERGIE-
EINSPARUNG
Bauteilisolierung und intelligentes

Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

Maschinenuntergestell aus
Aluminivm-Druckguss

F18 SB

Link zur webseite

BRUHGRUPPE SR 61

Briihgruppe aus Chrommessing
mit optimierter Thermosyphon-
Umlauferhitzung zur Erhalfung der
idealen Kaffeeabgabetemperatur

DRUCKMESSER
Erméglicht die Regelung des
Leitungs- und Kafteeabgabedrucks.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der korrekie
Fiillstand vom Kessel automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Zur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

STELLFUSSE AUS
ALUMINIUM-
DRUCKGUSS

TASSENWARMER

Dediziertes Heizelement mit
programmierbarer Leistung fiir opfimal
vorgewdirmte Tassen.

PROGRAMMIERBARER
ELEKTRONISCHER VORAUFGUSS
Verwaltung der Wasserdurchlaufzeit durch das
Kaffeepulver (Genauigkeit von 0,1 Sek.). 4
unterschiedliche programmierbare Profile fiir
jede Brithgruppe.

HOCHLEISTUNGSVERDRAN-
GERPUMPE
Konstanter Druck auch bei lingerer

und gleichzeitiger Verwendun?1
mehrerer Funkfionen und Brishgruppen.

Q €9 @

GROUP FLUSHING

Mit einem einfachen Tastendruck wird
eine kleine Menge Wasser fiir eine immer
saubere Brilhgruppe abgegeben.

BRUHGRUPPE SR 61

Brilhgruppe aus verchromtem Messing mit
optimalem HeiBwasserumlauf, um die ideale
Briihtemperatur vom Kaffee zu halten.

MULTIFUNKTIONSDISPLAY
Uber dieses Display kénnen der
korrekte Betrieﬂ der Maschine
iherwacht und die wichigsten
Funktionen programmiert werden.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der
Briihgruppen.

®© = ®

STAND-BY-MODUS - TEMPERATUR

—
r"‘l .

. ‘.
A

AUTOSTEAMER

AUFSCHAUMUNG

DAMPFERHITZUNG

B

AUTOMATISCHE
REINIGUNG

HEISSES WASSER

@
&

KESSELTEMPERATUR
DAMPF

ENERGIEERSPARNIS
Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

GEMISCHTES ..
HEISSWASSER FUR TEES
Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

FUNKTION AUTOMATISCHES
EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF
Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir einzelne
Tage u/o Uhrzeiten.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fir einen problemlosen
Kundendienst.

Version Autosteamer
VAL | INIK SN
DISPLA
(OKo-mopus

FUNKTIONEN

KESSELDRUCK
DAMPF
HEISSWASSERSTAND
" IM KESSEL
TASSENWARMER AKTIVIERT
VORHANDENSEIN VON
ALARMEN WARTUNGSANFORDERUNG
P AUTOMATISCHE EINSCHALTUNG
0KO-MODUS AKTIVIERT ZUR EINGERICHTETEN
UHRZEIT
Optional
gUTRSTEAMIHk! o'
ampflanze mit elektronischem System, W NAKED..
EN das ein Aufschiiumen u/o Erhitzen der Milch SIEBTRAGER
auf die eingestellie Temperatur erlaubt.
ZAHLUNG KASSE
RS-232-Kommunikation an

EXTERNE
VOLUMETRISCHE
PUMPE

COMPETITION FILTERS

Form und Volumen des Siebs sind darauf
ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
optimal zur Geltung zu bringen.
Exklusives Design Sanremo.

DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L “COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".

A
ZINZIN N

Bezahlungsmanagement-Gerite
zur Freigabe der Getréinkeausgabe

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH
Ermaglicht ein optimales
Arbeiten unabhiingig von der
Umgebungsbeleuchtung.

ERHOHTER
WIDERSTAND



Platiarm e,

CHANGER




D8 ist eine innovative,

modulare Plattform ﬂ
bzw. eine professionelle
Espressomaschine, die sich
durch eine Konfiguration
mit einem einzigen Kessel
auszeichnet, welche

eine Anpassung gemdss
den Anforderungen und
Bedirfnissen von Baristas
und Kaffeerdstern maglich
macht.

Platform
game changer

D8 PRO ist eine besondere
Konfiguration der Plattform
deren &sthetische und
technologischen Komponenten
das Leistungsniveau im
Vergleich zum Basismodell
noch weiter steigern.

The new single boiler
platform. Link zum Video



Versionen D8 und D8 PRO

® 0

2 Gruppen D8
2 Dampfhéhne
1 Wasserhahn
1 Siebtrager einzeln
2 Siebtrager doppelt

14"

—Techmsche Daten __ 2Gruppen 3 Gruppen

Spannung  V
Abmessung Tassenwiirmerfliiche ?
Fassungsvermégen Dompfkessel It

Fasssungsvermogen Kaffeekessel /It
Warmetauscher

Nettogewicht Tg

Bruttogewicht (mit Verpackung) Tg

Max. Leistungsaufnghme/ kW
DumpfkesseEHeizelemem

Pumpenleistung W

3 Gruppen D8

2 Dampthéhne

1 Wasserhahn o
1 Siebtrager einzeln

3 Siebtrager doppelt

Ce

220-240 1N/ 380-415 3N

1947 2541

7 10
0.3

61.5 7.5

85 95

42/35 57/45
54/45  69/55

0.2/0.25
0.25

VERSION D8 und D8 PRO , TALL”

D

/\~
—

Ausgabe 1 langer
Espresso

Mini - Display D8
,Shot timer"

Extradosis 2

Manuell ausgegebene

5 Dosis und/oder Funktion

Purge/Flush

FUNKTIONEN DISPLAY D8 PRO

WiFi-Verbindun A
Wﬁ:ﬂiﬁg erzﬁ)l%;ﬂ'd??;sis die Navigation Techniker-Me(:\riirrj
Kundendienst

Navigation Benutzer- — Wasserausgabeeinheit
Meni X —

Temperaturanzeige

Sekundenziihler
(Shot timer)

Spiilung der Gruppe
Anzeige ausgegehene

Modous Eco Pro Kaffeemenge

Kesselfiillstand OK Akiive
Leitprogrammierung

Performance




Performance

PROGRAMMIERBAR
PREINFUSIQ

Priizise Kontrolle der Preinfusionszeit

make your move

e’

FARB - LCD
DISPLAY

Ermdglicht die Uberwachung des

einwandfreien Maschinenbetriebs o
und die Programmierung der A
wichtigsten Funktionen.

ENERGIEEINSPARUNG

Warmeisolierte Bauteile und
intelligentes Management
40 der Flektronik fir hachste
Energieeffizienz

Monioaa,

SEKUNDENZAHLER

Zum genaven und zuverldssigen
Stoppen der Kaffeeausgabe

LA
2 E NVANDEN
Diffuses LED-Licht, das die dsthetische
Wirkung der Maschine betont (bei
dieser Option sind Seitenverkleidungen

erforderlich)

Leicht erreichbare Innenteile fiir einen
einfach umsetzbaren technischen

DIGITALER
PROGRAMMIERUNG
EINSTELLUNG VON 90 °C
BIS 98 °C UBER
TASTENFELD

LED-BELEUCHTUNG
DER ARBEITSFLACHE

Ermaglicht ein effizientes Arbeiten

& A
ZINZINZ N

gleuhzemger Verwendung mehrerer

Kundendienst —— unter allen Lichtbedingungen im
Stahlkessel AISI 316L: digital einstellbar Raum (Optional) SCHNELLE EINSTELLUNG
(1.0/1.2/1.4 BAR) EINZELNEN GRUPPE
Eigenschaften ] ) Optional

SEKUNDENZAHLER BRUHGRUPPE ,RING »~COLD TOUCH” LED-BELEUCHTUNG HEISSES

Fiir dos zeitgenaue und zuverlus5|ge Elektronisch gesteuerte Ringgruppe DAMPFLANZE AUS 5\ DER ARBEITSFLACHE MISCHWASSER LIGHTING

Stoppen der Kaffeeausgabe. aus verchromtem Messing zur EDELSTAHL AISI 316L Q Ermaglicht effizientes FUR TEE UND PRO

Augechterhtll(ltung der idealen Mit Verbriihschutz und Arbeiten unter allen KRAUTERTEES
ngCKMESSER EMT Koftecextrakfionstemperafur S . hochlmstungsfuh?gn S . Lichtbedingungen im Raum. ; \ Soflomgﬁs Mli;hen von
erienmdssig bei Latte Art" Damptdisen. erienmssig bei erienmdssig bei  Kalt- und HeiBwasser mit

Ermtgl;cht die I?Ielchlzemge Iéomrolle m‘)gllgg ';IL(TIONSDISPI'AY awgmsy:ﬂcnﬁefﬂmeljt‘e D8 PRO P D 08 PRO einstellbarer Temperatur. D SEITEN-
es Leitungs-, Kessel- sowie des
Kofeenspobedrct, et ot e Safatrhorppen und programmichre COMPETITION FILTERS KASSENVERBINDUNG loT ) ) KRS EDER o

Funkfionen programmiert werden. Form und Volumen sind RS-232-Kommunikation mit App und Cloud-

;o k&mnplert r{iuls)s sf'IIChd gezuhlunfgsn&unggemel;n | \'ﬁarbl}l‘ldung fiir die
ELEKTRONISCHE AUTOMATISCHE GROUP FLUSHING — ie Aromen und Diifte des eriten fir die Freigabe der aschinensteverung. ASTHETISCHE
EULI%ST‘I\“I?JMESSI{NE"I; ) \ll’o':EJIsErFulljdsn!mor{)‘ur Durch ei\lkfa(hen Tustendl:uck v[’,ird ej"e llg;ienes optimal einfangen Getriinkeausgabe. 8 V:RF('fE"S);NGEN
er Kessel wird automatisch iber eine , damit a .
von der elektronischen Fiillstandsonde (programmierbor auf der D8 PRO). g?er Iggjppgsssiggn sznu e:] Isgtege o Exklusives Sanremo-Design. In verschiedenen
gesteverten Funktion befillt und auf dem Finishs erhiltlich.
iigen Sand ehafen i ot W?Rmf'ﬁ LEISTUNGSVERSTARK-  /=—— KUSSERE FILTERHALTER
- pezial-Heizelement, das -
STAISCHES RELAIS A I D DAY- Eﬁ,ﬁﬁ“““"GSVERDRA"GER @ doTosan o do gl TES HEIZELEMENT VERDRANGERPUMPE NAKED
I t,

Ermiglicht eine hochprzse Ensellng gnFiuflT.llm(r dg N inehe Toge und/ Konstanter Druck auch bei |unﬂerer und n(]elr;lsf‘:;r::n nrllll;?burer

der gewiinschten Temperatur.
kann.

oder Tugeszenplune programmiert werden

Funkiionen und Brishgruppen.

Leistung.






Style configuration

Optional side panels

@ D8 _Total Black
Asthetische Abdeckung,
riickseitige Verkleidung, innere
Seitenteile und Rahmen:

Tiefschwarz matt RAL 9005

Optional:
Seitenverkleidungen aus Stahl,
Tiefschwarz matt RAL 9005 (P2)

@ D8 PRO_Total Black

Asthetische Abdeckung, riickseitige
Verkleidung, innere Seitenteile und
Rahmen:

Tiefschwarz matt RAL 9005

Optional:
Seitenverkleidungen aus Stahl,
Tiefschwarz matt RAL 9005 (P2)
Seitenverkleidungen aus schwarzem
Leder (P4L)
© D8_Black&White © D8 PRO_Black&White
Asthetische Abdeckung, riickseitige Asthetische Abdeckung, riickseitige
Verkleidung und innere Seitenteile: Verkleidung und innere Seitenteile:
Signalweif3 matt RAL 9003 Signalweif3 matt RAL 9003
Rahmen: Rahmen:
Tiefschwarz matt RAL 9005 Tiefschwarz matt RAL 9005 P3L
Optional: Optional: , .
Seitenverkleidungen aus Stahl, Seitenverkleidungen aus Stahl Signalweif3 matt RAL 9003 (P1)
Signalweifs matt RAL 9003 (P1) Seitenverkleidungen aus weif3em Leder (P3L)
Pl
—J[ D8_Total White 8 @ = = D8 PRO_Total White
== /’ ° Asthetische Abdeckung, ""-‘ e ‘@ S t‘ﬁ: ¢ ° Asthetische Abdeckung, riickseitige
ST f ! riickseitige Verkleidung, innere ] | Verkleidung, innere Seitenteile:
.-"'.l Seitenteile: Signalweif3 matt RAL 9003

{ Signalweif3 matt RAL 9003 Rahmen: SignalweiB glénzend RAL

Rahmen: Signalweif3 glénzend [ 92003
RAL 9003 .'

/ Optional:
Optional: Seitenverkleidungen aus Stahl,
Seitenverkleidungen aus Stahl, Signalweif3 matt RAL 9003 (P1)
Signalweif3 matt RAL 9003 (P1) P3L Pl Seitenverkleidungen aus weiflem

Leder (P3L)




Style configuration,

Optional side panels

r L.

\
= A J = . A
o= - o -

» -, ey ¢ @ D8 Champagne ' *- » ey ¢ @ D8 PRO Champagne
\ -~ B 4 Asthetische Abdeckung, riickseitige \ | n E 4 Asthefische Abdeckung, riickseitige
' : Verkleidung und Rahmen: 1 i : Verkleidung und Rahmen:
; white RAL 9003 | white RAL 9003
| Innere Seitenteile: Champagne | ,'I Innere Seitenteile: Champagne

Optional: : Optional:

Champagne Seitenverkleidungen /
aus Stahl (P5) {

P3L P5

Champagne Seitenverkleidungen
aus Stahl (P5)
Seitenverkleidungen aus weifem

Leder (P3L)

@ D8 Copper Gold
Asthetische Abdeckung, riickseitige
Verkleidung und Rahmen:
black RAL 9005
Innere Seitenteile: Copper Gold

@ D8 PRO Copper Gold
Asthetische Abdeckung, riickseitige
Verkleidung und Rahmen:
black RAL 9005
Innere Seitenteile: Copper Gold

Optional:
Copper Gold Seitenverkleidungen
aus Stahl (P6)

Seitenverkleidungen aus schwarzem

Leder (P4L)

Optional:

Copper Gold Seitenverkleidungen
aus Stahl (P6)



SAHREMO
RS

Verona RS

REALTIME STABILITY

Ausﬁihrungen 49

588
mm
2 Brishgruppen RS 3 Briihgruppen RS
2 Dampthéhne 2 Dampthéhne
1 Heifwasserauslauf 1 Heifwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse -
2 Siebtréger fur 2 Tassen 3 Siebtréger fir 2 Tassen
140 652
mm mm
5.'.|'.a|:ij:j;-'i

(V] AUSFUHRUNG “TALL”

RALTWASSER gemischtes wasser
EINLEITUNG
HEISSWASSER q

MISCHBATTERIE

KESSEL BRUHGRUPPEN
i

(V] MULTIBOILER SYSTEM
CE€ Jede Brithgruppe verfili}qt iiber =
einen eigenen Kessel, der mit M
C—W—]

Technische daten 2 Brihgruppen 3 Brigruppen vorgewdrmtem Wasser befiilt wird]

fiir das Kaltwasser mit Heiflwasser
Sponnung V220240 TH /380415 3N aus den Weirmetauschern gemischt
Max. LeisIunFsuqfnuhme/ Kw 53/35 6.0/35 wird. Die Brishgruppe selbst wird von ~ *"5"""
Dampfkessel-Heizelement einem entsprechenden Heizelement mit
Kapazitt Dampfkessel | 8.6 10 perfekter Temperaturregulierung auf
Leistung Pumpe kW 02 09 der idealen Temperatur gehalten.
Kapazitit Kessel Brihgruppe (0,5) | 1 1.5
Leistung Heizelement Kessel Brihgruppen kW 1 1.5 !:ll:!ail

Leistung Heizelement Tassenwdrmer kW 0.20 0.25

bovict kg m 5 B o RALSOOS

Gewicht (Einschliefilich Versandkiste) kg 74 91 Weil  RAL1013

I Rt RAL30I1




BRUHGRUPPE RS

Exklusives Design Sanremo
fiir ein priizises Halfen der
ausgewdihlten Temperatur

Einzelgruppe Display:

Realtime Stability

A sprint of technolog

EXTRAKTION
! \_ TEMPERATUR TIMER
Konstanz der elektronisch MULTIFUNKTIONSDISPLAY

kontrollierten Temperatur
(+02 °() TEMPERATUR
GRUPPE2 HEIZ- UND  ——

WIDERSTANDSAKTIVITATEN 5 ]

Touchdisplay:

ALARMSIGNALISIERUNG

TEMPERATUR GRUPPE 2
HEIZ- UND i
WIDERSTANDSAKTIVITATEN

et

B

r

Die Preinfusion kann fiir
jede Gruppe aktiviert werden
- Start- und Stopp

b
DAMPFLANZEN
“COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor

Verbrennungen mit hoher Leistung
und Aufsatz "Latte Art"

=

Verona RS

Link zur webseite

Eigenschaften ]
g KESSEL BRUHGRUPPEN PROGGRAMIERBARE
AUS EDELSTAHL TASSENWARMER
Garantiert fiir optimale Temperaturstabilitiit Programmierbarer elekironischer Tassenwiirmer
und eine priizise Temperatur in Verbindung um die Tassen bei der optimalen Temperatur
mit einer hohen Bestandigkeit gegen immer warm zu halten.
Oxidation und Kalk.
GEMISCHTES .. UNABHANGIGE REGULIERUNG LED-BELEUCHTUNG
HEISSWASSER FUR TEES VOM ARBEITSBEREICH

Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR Iy
Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befillt, sodass der korrekie
Fillstand vom Kessel automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Lur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

DER WASSERTEMPERATUR
FUR DAS BRUHEN

Maximale Prizision und Konstanz der
Temperatur vom Wasser beim Briihen.

PRE-INFUSION SYSTEM
Die Preinfusion kann fir jede Gruppe
aktiviert werden - Start- und Stopp.

DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L “COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".

Erméglicht ein optimales Arbeiten unabhiingig
von der Umgebungsheleuchtung.

FUNKTION AUTOMATISCHES
EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF
Programmierbarer ON-OFF-Timer fir einzelne
Tage u/o Uhrzeiten.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kénnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

i TEMPERATUR
L DAMPFKESSEL
EINGESTELLTE ( )
DATUM UND
UHRZET
Standardbildschirm
SCROLLEN 70
SEITE 3
WASSERTEMPERATUR ! —~
D S Gl /05 T BaRTA
PROGRAMMIERUNG TASSENWARMER
DER DOSIERUNG SAHREMO | Cp EINSTELLUNGEN
DATUM e -
UND UHRZEIT
sm-‘ﬂghﬁﬂ - TAHLER ANZEIGEN
Programmshildschirm 1
ALARMLSTE
GRUPPENTEMPERATUR
GRUPPENREINIGUNG EITEPERATI
VORBE HRN
PROGRAMMIERUNG PREINFUSION
— B PROGRAMMIERUNG
N\ i
EINSTECKEN
ENERGIEERSPARNIS TR  PROGRAMIERUNG
ol ool UND TEMPERATUR
Bauteilisolierung und intelligentes pA il |
Elekironikmanagement fiir = Programmshildschirm
maximale Energieeffizienz
VOLUMETRISCHE PUMPE m
ENERGIEERSPARNIS MIT HOHER LEISTUNG

Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

BRUHGRUPPE RS

Exklusives Design Sanremo fiir ein
priizises Halten der ausgewdhlten
Temperatur.

REINIGUNGSZYKLUS

Konstanter Druck auch bei infensivem
Einsatz und gleichzeitiger Verwendung
mehrere Funkfionen und Brihgruppen.

COMPETITION FILTERS

Form und Volumen des Siebs sind darauf
ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
optimal zur Geltung zu bringen.
Exklusives Design Sanremo.

Mit einem einfachen Tastendruck wird

AUTOSTEAMER

Dampflanze mit elektronischem
System, das ein Aufschiiumen u/o
Erhitzen der Milch auf die eingestellte
Temperatur erlaubt.

EXTERNE
VOLUMETRISCHE
PUMPE

WARTUNGSFREUNDLICH TEMPCONTROL HIGH POWER

Einfacher Zugriff auf die infernen Fir eine sehr hohe AUFSATZ FUR

Bauteile fiir einen problemlosen Temperaturbestindigkeit DAMPFDUSE

Kundendienst. (£02° (vergrofierte Licher)
AUTOMATISCHER GROUP FLUSHING SIEBTRAGER AUS _ERHOHTER

EDELSTAHL WIDERSTAND

Q®®®

Selbstreinigung der Briihgruppen.

OO @

eine kleine Menge Wasser fiir eine 3
immer saubere Briihgruppe abgegeben.
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f SED0 R
eronda

elektronisches Dosiersystem
iber Dosiertasten

TSECH'&UEV AUSFUHRUNG SAP

124 c° 10: 00 Frlaubt die halbautomatische
SANREMO = Programmierung der
Dosierungen
DISPLAY UHRZEIT
UND TEMPERATUR
Nur Modell SED

BRUHGRUPPE SR 61 /\

Brithgruppe, die die ideale
Verona Briihtemperatur vom Kaffee hilt

Link zur webseite

Eigenschaften

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elektronischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass

der korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Lur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

PRE-INFUSION SYSTEM
Die Preinfusion kann fiir jede Gruppe
aktiviert werden - Start- und Stopp.

MULTIFUNKTIONSDISPLAY

Am Display kénnen der korrekte

I i AUTOMATISCHER
Geriitebetrieb iherwacht und die wichtigsten REINIGUNGSZYKLUS
Funkfionen programmiert werden. Selbstreinigung der Briihgruppen.

BRUHGRUPPE SR 61

Briihgruppe aus verchromtem Messing mit
optimalem Heifwasserumlauf, um die ideale
Briihtemperatur vom Kaffee zu halten.

MANOMETER MIT

DOPPELTER ANZEIGE
Am Manometer kinnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der

Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

Forben IR

] Rot RAL 3002
- Matischwarz  RAL 9005

- Schwarz  RAL 9005
Silber  RAL 9006
Perlweifl RAL1013

Weih  RAL 9003 d RoHS
Ausfihrungen 53
588
mm
! 820 mm ! 1050 mm !
2 Brithgruppen SED/SAP 3 Brithgruppen SED/SAP
2 Dampthéhne 2 Dampthéhne
1 Heifwasserauslauf 1 Heifwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse
2 Siebiréger fir 2 Tassen 3 Siebtréger fir 2 Tassen
652
mm
140
mm
(VB AUSFUHRUNG “TALL”
Techn iSChe dcﬁen 2 Brishgruppen 3 Brihgruppen
AUTOSTEAMER Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N
ﬂﬁs"l,‘ff,"i{{fé{ﬁ‘;'.,ﬁiiﬁ'[%‘ﬁ‘ﬁ.‘,‘}f} orlich Max. LeislunFsuqfnuhme/ Kkw 33/21 5.35/5.1
auf die eingestellte Temperatur erlaubt. Dampfkessel-Heizelement 51/45
COMPETITION FILTERS Kapazitiit Dampfkessel | 12.7 19
Form und Volumen des Siebs sind darauf -
uusgeltigi, Aémlnu und Dbuﬂ des Espressos Leistung Pumpe kW 0.15 0.15
—/ Bisves o Sveme. Gewicht kg 68 8
Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 73 91
‘ \EIXOTI.%‘MEETRISCHE
—@ PUMPE *4 Gruppige Maschine auf Anfrage C €
1 GEMISCHTES .. i
HEISSWASSER FilR TEES TASSENWARMER SIEBTRAGER ERHOHTER
Direktes Mischen von frischem Erwirmen der Tassen auf NAKED WIDERSTAND
Wasser und Dampt fir ein die optimale Temperatur.

optimales Aroma der Tees.




Eigenschaften

Sehr Ielstungsstarke
Briihgruppe mit Hebel mit
Technologie von Sanremo

DISPLAY

KESSELTEMPERATUR

Erméglicht die Regulierung der
Temperatur vom Wasser im Kessel

=1
E

MANUELLES FULLEN
VOM KESSEL

Damit kann die elekironische
Fiillstandskontrolle umgangen werden.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass

der korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Zur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Priizision.

@@@@

SCHAUGLAS FULLSTAND

Am Schauglas kann der TEMPERATURREGULIERUNG

Wasserstand im Kessel kontrolliert Erméglicht eine préizise Regulierung

werden. —/  der Temperatur vom Wasser im Kessel
fiir die Espressozubereitung.

Am Manometer kann der Druck phon0||

im Kessel kontrolliert werden.

B O

MANOMETER PUMPE "
i
Kafeeausobe koniolertverdn. EXTERNE ERHOHTER
VOLUMETRISCHE  WIDERSTAND
PUMPE
WARTUNGSFREUNDLICH TASSENWARMER

| Heizelement zum Erwiirmen der
Tassen auf die optimale Temperatur.

Einfacher Zugriff auf die infernen Bauteile
fiir einen problemlosen Kundendienst.

Ausfihrungen

! 1010 mm !

2 Brishgruppen

3 Briihgruppen

2 Dampfhéhne

1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtrager fir 1 Tasse
3 Siebiréger fir 2 Tassen

2 Dampfhéhne

1 HeiBBwasserauslauf

1 Siebtrager fir 1 Tasse
2 Siebiréger fir 2 Tassen

Forben RN

- Schwarz RAL 9005
‘ Wei RAL 9003
- WeiBl|Mattschwarz  RAL 9003|9005
— Wei[Rot RAL 9003[3002
ey ‘
S
/
Technische daten 2 Briihgruppen 3 Briihgruppen
Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N
Max. LeisIunf]suqfnuhme/ Kkw 385/35 580/55
Dampfkessel-Heizelement 485/45 740/70
Kapazitiit Dampfkessel | 12 19
Leistung Pumpe kw 0.13 0.13
Gewicht kg 78 109
Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 88 115

*4 Gruppige Maschine auf Anfrage

Napoli

Link zur webseite




lorino ~\ g

M AUSFUHRUNG SED

Garantiert ein elekfronisches
Dosiersystem iiber Dosiertasten

D-BELEUCHTUN
o ARBE BER H
Ermaglicht ein optimales
— Arbeiten unabhdngig von
56 der Umgebungsbeleuchtung
(Extrazubehar)

AUSFUHRUNG SAP

Erlaubt die halbautomatische
Programmierung der Dosierungen

Ausfihrungen

602

mm
! 780 mm ! ! 1010 mm |

f 570 mm !

2 Brithgruppen SED/SAP 3 Briihgruppen SED/SAP
2 Dampthéhne 2 Dampthéhne !illail
1 HeiBBwasserauslauf 1 HeiBBwasserauslauf
1 Siebtréger fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse B . Schwarz RAL 9005
2 Siebtrager fur 2 Tassen 3 Siebtréger fir 2 Tassen Weif RAL 9003

- WeiB|Matischwarz - RAL 9003|9005
- WeiB|Rot RAL 9003|3002

BRUHGRUPPE SR 6
Briihgruppe, die die ideale
Briihtemperatur vom Kaffee hilt y
. i |
Torino Optiona

Eigenschof’ren B3
=i

Link zur webseite

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH
| Erméglicht ein optimales
Arbeiten unabhangig von

der Umgehungsbe?euchtung

ELEKTRONISCHER WARTUNGSFREUNDLICH

FULLSTANDSSENSOR MANOMETER PUMPE Einfacher Zugriff auf die infernen ‘ \EI)SIi_El}mETRIS(HE
Der Kessel wird mit einem elekironischen Am Manometer kann der Druck der Bauteile fiir einen problemlosen PUMPE
Fiillstandssensor befiillt, sodass der Kaffeeausgabe kontrolliert werden. Kundendienst.

korrekte Fiillstand vom Kessel automatisch -

Tec h nisc h e d aten 2 Brishgruppen 3 Brishgruppen

reguliert wird. (Extrazubehir). Spannung V. 220-240 1N/ 380-4153N

ELEKTRONISCHES BRUHGRUPPE SR 61 AUTOMATISCHER TASSENWARMER - Max. Leistungsaufnahme/ KW 315/27 5.35/5.1
see0042)  VORBRUHEN AKTIVIERBAR Brishgruppe aus verchromtem Messing mit REINIGUNGSZYKLUS | Heizelement zum Erwdirmen ‘ ?lIEﬁPI;AGER DumpfkesseEHeizeIemem 5.1/45

3:’5"&2 dnlgtggﬁi??z:)umngV\zlesrsérkitAV:izrrung optimalem HeiBwasserumlauf, um die ideale Selbstreinigung der Briihgruppen. der Tassen auf die optimale || oll f/ &

ersten Ighuse der Kaffeeausgabe. Bratemporotur vom Hoflee 2v hatn. Temperatur Kapazitdt Dampfkessel 7| 12.7 19

Fcompdiﬂnoudnsufks Leistung Pumpe M 0.15 0.15

MANOMETER KESSEL = o dorauf qustileat Arem ERHOHTER Gewicht kg 63 89

4 Mnameter kunndo Drckim ==l Dﬂmeggig?eig“ - WIDERSTAND Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 70 94
- Kessel kontrolliert werden. optimal zur Geltung zu bringen. c E (]

Exklusives Design Sanremo.




58

C;

Passt sich problemlos an jede
Umgebung und jedes Lokal an

Eigenschaften

ARTUNGSFREUNDLICH

Einfacher Zugriff auf die infernen Bauteile
fiir einen problemlosen Kundendienst

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der
korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

ELEKTRQNISCHES
VORBRUHEN AKTIVIERBAR
Stevert die Verzogerung der Aktivierung
des Magnetventils vom Wasser in der
ersten Phase der Kaffeeausgabe.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kénnen gleichzeitig

Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

der Druck im Kessel und der Druck der

SEKUNDENZAHLER

Fiir das prézise und zuverldssige

Messen der Daver der Kaffeeausgabe

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die internen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Briihgruppen.

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH
Erméglicht ein optimales
Arbeiten unabhiingig von der
Umgebungsbeleuchtung.

SEKUNDENZAHLER

Fiir das prézise und zuverliissige

Die Maschine ist darauf ausgelegt, die
Wartungskosten zu senken

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH

Ermaglicht ein optimales
Arbeiten unabhdngig von der

Umgebungsbeleuc tuy

GERINGE
INSPEKTIONSKOSTEN

Optional

®

AUTOSTEAMER
Dampflanze mit elektronischem
System, das ein Aufschdumen
u/o Erhitzen der Milch auf die
eingestellte Temperatur erlaubt.

TASSENWARMER
Heizelement zum Erwiirmen
der Tassen auf die optimale
Temperatur.

Messen der Daver der Kaffeeausgabe.

EXTERNE SIEBTRAGER
VOLUMETRISCHE ~ NAKED
PUMPE

ERHOHTER
WIDERSTAND

-y r—
M Bl
COMPETITION

SANREMO

B2 Rotis

Ausfijhrungen

! 720 mm

2 Brishgruppen

2 Dampfhahn

1 Heifwasserauslauf

1 Siebtréger fir 1 Tasse

2 Siebtrager fir 2 Tassen

950 mm !

3 Briihgruppen

2 Dampthahn

1 Heif3wasserauslauf

1 Siebtrdger fir 1 Tasse

3 Siebtrager fir 2 Tassen

Technische daten

1 Brithgruppe

q3

2 Brishgruppen 3 Brishgruppen

Spannung  V 220-240 1N / 380-415 3N

Max. LeisIunFsuqfnuhme/ W 235/195 335/27 58/5.1
Dampfkessel-Heizelement 43/40
48/45

Kapazitit Dampfkessel | 5 9 12.5

Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 0.15

Gewicht kg 1 55 69

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) Tg 47 59 73

Zoe Competition
Link zur webseite

Auf Anfrage ist eine
Personalisierung der internen
Abdeckungen mit Grafiken
und Sonderfarben méglich.

I 368mm !
f—— 500 mm ——

AUSFUHRUNG “TALL”

2-3 Briihgruppen

Forben RN

[ Schwarz ~ RAL9005

- WeiB|Schwarz  RAL 9003|9005
- Wei§|Mattschwarz  RAL 9003|9005
B veRor RAL9003(3002

PERSONALISIERTE GRAFIK




P

COMPACT

ZO@ =\

Garantiert ein elektronisches
Dosiersystem iiber TSEC HIN':OLPM
Dosiertasten
VIELSEITIG AUCH
— Passt scpue AUSTLHRUNG SAP SA )
60 ) Frlaubt die halbautomatische ¢ P KOMPLETTE 0
Umgebung und jedes Lokal an Programmierung der Dosierungen PRODUKTLINIE Ausfihry ngen
N—r Erhdltlich in den
) Ausfishrungen:

SED und SAP 1-2-3

Briihgruppen, "Tall"

b - und "Compact”
- o ©ce600 000000 a

b s0mm ! 720 mm ol 950 mm ! ' 368mm |
f—— 500 mm ——
1 Brishgruppe SED/SAP 2 Brishgruppen SED/SAP 3 Briihgruppen SED/SAP
1 Dampthahn 2 Dampfhahn 2 Dampfhahn
1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtréger fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse

1 Siebtréger fir 2 Tassen 2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

= ‘ 602
. 543 mm
SALRERE mm
& F L
‘ ﬂ T L
/\‘ ] AUSFUHRUNG “cOMPACT” Jll AUSFUHRUNG “TALL”
/ 2 Briihgruppen 2-3 Briihgruppen

WARTUNGSFREUNDLICH GERIN _ 1 L 2 Dampfhahne SED
' Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile INSPEKTIONSKOS u UJ 1 Heifbwasserauslauf SAP

fiir einen problemlosen Kundendienst Die Maschine ist darauf ausgelegt, die c E ; Sietffﬁger ;ur ; Tasse
Wartungskosten zu senken Siebtréger fir 2 Tassen

_ Optional — ! 2 3 m
= igen schaf’ren P TeChn |5Che do’ren ___ Brithgruppen  Briihgruppen Brilhgruppen  Compact
v

220-240 1N / 380-415 3N 220-240 1N

Spannung

AUTOSTEAMER e Mox Lisngsahmo/ K 235/195  315/27  58/51  11/13 B s RS
ELEKTRONISCHER %’ System, das ein Aufschumen Dampflcessel Heizelement 43/40 I veeiBischwarz RAL9003]9005
FULLSTANDSSENSOR WARTUNGSFREUNDLICH gﬁ’g,hémg'}g;rm‘,ﬂr":ﬁi',%, 48/45 - Weifl|Mattschwarz -~ RAL 90039005
Der Kessel wird mit einem elektronischen Einfut];erf}ug.riff auf ‘:)'le inlternen g P ' 8/4. :
popdmgr i il SsERRER b 15 9 ms 7 | N vt wowm
automatisch reguliert wird. He}z;lement ztljmTErwiirmen der Tassen Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 0.15 0.15

auf die optimale Temperatur. o
ELEKTRQNISCHES Gewicht kg 42 55 69 45 _
VORBRUHEN AKTIVIERBAR RS CHER. s —— o PERSONALISIERTE GRAFIK
Steuert die Verzogerung der Aktivierung Selbsteinigung der Brihgruppen. Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 47 59 73 51
des Magnetventils vom Wasser in der —
ersten Phase der Kaffeeausgabe. _@_
MANOMETER MIT isf eine
il 8 Zoe Pasonclering aos meen
der Druck im Kessel und der Druck der VOLUMETRISCHE NAKED WIDERSTAND Inik zur webseite Abdeckungen mit Grafiken
Kaffeeausgabe kontrolliert werden. PUMPE

und Sonderfarben méglich.



DAMPFLANZEN
“COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz
vor Verbrennungen mit hoher
Leistung und Aufsatz "Latte Art"

HAUPTDI
BENUTZE

- Kesseltemperatur
(Einstellbereich 115/126 Grad)
- Auslaufzeit

- Wasserfilterfillstand
- Betriebsstorung

® ==

K STEAMBOOSTER N

Erhahen Sie die Leistung der Dampfdiise
und verbessern Sie die Performance

EE

Einstellungen:

- Ablaufdatum Wasserfilter
(von 1 bis 12 Monaten)

\l KONNEKTIVITAT

.,))

DRUCKMESSER
Fin/Aus KESSELDRUCK
ENERGIEERSPARNIS Messung 0 — 2.5 bar
- Bauteilisolierung und intelligentes
Avtgeheizt Flektronikmanagement fir ‘ UCKN
maximale Energieeffizienz :NDR
Wasserstandalarm

Messung 0— 16 bar

Eigenschaften

+ 1,9 [Edelstahlkessel AISI 316

+ Interner 1,8 [\Wasserbehdlter

+ Thermosiphoneinheit mit
mechanischer Vorinfusion

+ Kesselleistung 1500 W/230 VWs -
1300 W/ 120 VWs A

+ Hochleistungsfahige oleg e
Verdrangerpumpe 54 |/h

+ Energy Saving System

+ WiFi-Verbindung mit Web App

+ Wahlméglichkeit der
Wasserversorgung aus internem
Behdlter oder Wasserleitung

+ Digital-Display

+ Kompletter Zubehérsatz fir
die Verwendung

Widi Verbindung mit We App

I D .))) (((. ' Inr\:...,_
O —
Organisation mehrer Maschinen
an verschiedenen Orfen mit der w“l-.
gleichen App.
(S &h
+ Fernbedienung ein / aus
+ Kesseltemperatur éndern
+ Verwaltung des Fillstands des Wassertanks
+ Aktivierung und Verwaltung der Signalisierung
des Wasserfilterwechsels
+ Visudlisierung der Extraktionszeit in Echtzeit
+ Statistikanzeige: Tages-, Wochen- und Monatszéhler
des Wasser- und Kaffeeverbrauchs

+ Wachentliche Programmierung der
Maschineninbetriebnahme mit drei taglichen Zeitfenstern

d RoHS
Ausﬁihrungen 63
971
mm
| 323 mm
e Gewicht ..ooviiiiiiine 27,7 kg
——

Cube

Link zur webseite
—




Snow White

Onyx Black

Stainless Steel

Azure lake

Candy Pink

Matcha Green

Yolk Yellow

Racing Red

CUBE sind in 2 unterschiedlichen
Verkleidungsstilen erhaltlich: A und B.

_ Cube A [

Bei der Version A sind die
Verkleidungsplatten der Maschine einfarbig.

Standardfarben

S

Spezialfarben

Bei der Version B bestehen die seitlichen
Verkleidungspaneele aus zwei Teilen, sodass
hier zwei Farben maglich sind.

Fur die Verkleidung verfigbare Farben

[ For mmleren Teil verfiigbare Farben



Cube Kit

Das Kit enthélt 2 magnetische seitenpaneele (Holz)

Fir die Verkleidung verfigbare Farben +
—» ¥
. [ Hebel Magnetische

Paneele

Kit Paneele

- Rosenholz
Hfl[ Eiche
. Wengé

B

3

Hﬂ . Das Kit enthalt
| Eiche 1 Siebtrager und 1 Hebel

Choose the CUBE kit of your choice!

Das Kit enthalt 2 magnetische Seitenpaneele

(Leder)

Fir die Verkleidung verfigbare Farben
Bl

Kit Paneele

Das Kit enthalt 2 magnefische Seifenpaneele

(Leder Mit Nieten)

Fir die Verkleidung verfigbare Farben

B

Kit Paneele

. Black leather with nickel studs
Turchese leather with nickel studs
. Fuchsia leather with nickel studs

~ £ | Dust leather with nickel studs



YO U

PERSONALISIERBARE Intuitives Touchdisplay
_=y UND
KUNDENSPEZIFISCHE < )

. VORDERER HEBEL
- (PADDLE)
Eleklronlsche Sleuerung

fiir das Erstellen
und Andern der Profile

ENERGIESPAREND
PERSONALISIERBAR UND : Warmeisolierte Bauteile
KUNDENSPEZIFISCH und intelligentes Management

der Elektronik
Beide Kessel, Kaffee und Service, -y
bestehen aus Edelstahl AISI 316 fir hiichste Energieeffizienz

und sind wéirmeisoliert. QP
KONFIGURATION U 'V'TY
Wasserversorgung aus dem - un iter

Behilter (2,5 ) oder durch Prizise Stabilitit wiihrend der

Anschluss an das Wassernetz Druck-/Flussprofilerstellung.

(*) Modul im Laufe des Jahres 2023

Eigenschaften Technische Daten m
Z o>\ LED- BELEUCHTUNG DER ENERGIEEINSPARUNG :
%\ ARBEITSF Wurlrrels(:her,ua Bauteile l;néi ki Spannung/max. Leistungsaufnahme v 220-240V / 50-60 HZ / 2.20 kW
intelligentes Management der Elektroni " _—
Q Ehrg:ﬁ]-lllccll:ttb:{if:;;eungsz I.:\:Pneazrl} rznter fir hﬁqchsie Energ|geff|zlenz 110-120V/ 50-60 HZ / 1.65 kW -- Schwarz: matt/glinzend (Seitenleisten) ~ RAL 9005
’ WeiB: matt/glinzend  RAL 9003

GEMISCHTES WARMES AUTOMATISCHE EIN- UND 100V/S060HE /145K B o sl L 00
WASSER FUR TEE UND AUSSCHALTFUNKTION TEMPCONTROL Leistung Heizwiderstand w 500
g?ﬁUTEARAIIUFGUSIS(ﬁIE}RANKE PN/? DTAY odFFfFUNK.II-IOTN Fiir sehr hohe Kaffeekessel WeiB: matt/glinzend (Seitenleisten) ~ RAL 9003
ofortige Mischung von Kal in-Aus-Timer, der fiir einzelne Tage - o
Helegsser fiir begsere chemische und und/oder Tugeszenplune progrumgmlen Temperaturstobiltt (x 0,2 °C) Dampfkesselkapozitit I 1 ) )
organoleptische Qualitiit. werden kann. Fasssungsvermagen Kaffeekessel | 05 Anpassungen im YOU_KIT-Katalog verfiigbar
STATISCHES RELAIS SCHNELLE WARTUNG GROUP FLUSHING Nettogewicht kg 3?
KESSELTEMPERATUR Leicht zugdingliche Innenteile fiir einfachen @ Durch einfachen Tastendruck wird eine
Ermaglicht die hochprizise Regelung technischen Kundendienst. ﬂennge Wassermenge abgegeben, Bruttogewicht kg 36
der gewiinschten Temperatur. bod amit die Gruppe stets sauber ist.

You

KAFFEEKESSEL AUS EDELSTAHL Video ansehen

Garantiert hervorragende
Temperaturstabilitit und -prizision
sowie Bestiindigkeit gegen Oxidation
und Kalk.

kundenspezifische Exlruknunsproﬁle

@

AUTOMATISCHE REINIGUNG Z_——\ VERDRANGERPUMPE.
Spillvorgang der Briiheinheit. Der neuen Generation, 70 Liter, erméglicht

@



Individuelle Voreinstellungen

Kundenspezifische und speicherbare

Extraktionsprofile: -—/
— 6 Standardprofile mit optimalen,

voreingestelllen Parametern

- 12 vollkommen personalisierbare Profile,
mit Auswirkung auf alle 3 Extraktionsphasen
und der Maglichkeit, die Pre-und
Nachinfusion ganzlich auszuschalten.

— Manuelle, direkt Gber den vorderen Hebel
einstellbare Profile

Custom profile 01

INFUSDON

Extraktionsverfahren

Uberprifen Sie Ihre Extraktion in Echtzeit,
indem Sie die Druckflussrate kontrollieren. Custom prafile 01 Custom profile 02

®

PEE INFUSIDN ) (F) st INFusiow

Custom profile 01 Custom profile 02

il

Vorderer Hebel mit

elekironischer Steverung

Manuelle Erstellung lhrer Profile.

Konfiguration des vorderen Hebels
(rechts/links) entsprechend Ihrer Gestik

YOU

MADE FOR YOU BY SANREMO

Energieeffizienz

Einstellung:

— Automatisch: Erméglicht die Zuordnung von bis
zu 6 taglichen Zeitfenstern.

— Manuell: Ermaglicht die manuelle Ein- und Ausschaltung
der Maschine oder einzelnen Kessel.

Zwei programmierbare Betriebsarten:
— Stand-by: Sparbetrieb gemaf der ErP-Richtlinie
(2009/125/EC).

— Eco: Halt die Maschine stefs aktiv, aber mit niedrigerer

Temperatur, damit sie schnell in Befrieb gesetzt werden kann.

Bei beiden kann der Stromsparer Energy Saving aktiviert
werden, der die Maschine nach einer programmierbaren Zeit
automatisch ausschalfet.

Energy saving

(s Automatic

Time slots

Service boller shutdown

Coffae boller shutdown

Total shutdown

P\

(') Manual (priority over automatic)




You Ki

Das Kit enthélt 2 magnetische

Magnetische seifenpaneele (Holz)

Paneele
- 113 (I
71 Hebel Hebel

Siebtriger

Kit Paneele

Das Kit enthélt

% + == H == ;m Fiche 1 Siebtrager und 3 Hebel
%ﬁ% + == H == . Rosenholz

Fur die Verkleidung verfigbare Farben
Weif3 . Schwarz ‘ Weif3 | Schwarz

Das Kit enthélt 2 magnetische
Seitenpaneele (leder)

Kit Paneele

Das Kit enthalt 2 magnetische
Seitenpaneele (leder Mit Nieten)

Kit Paneele

Black leather
with copper studs
Turchese leather
with nickel studs
Fuchsia leather
with nickel studs

Dust leather
with nickel studs



TOTAL BLACK




Katfeemihle




X-ONE

Vertikale Flachgraie (0 98 mm)
Grate mit DL(-Beschichtung

INTEGRIERTE INDUSTRIELLE
STUFENWAAGE

Nur die gewiinschte Dosis wird gemahlen
Patentierte “WEIGHT BY BEANS”

UNTER KONTRO E
Display mit Touchscreen

3 Standard- Geschwmdlgkelten. 1000 UpM
1200 UpM
1400 UpM

1 benutzerdefinierte Geschwindigkeit

im Bereich von 800 - 1400 UpM

Kann vom Benutzer iiber die Digitalanzei e
ausgewdhlt werde

Eigenschaften

LEERE KAMMER;

Es wird kein Kaffee mehr verschwendet
und es gibt keine Oxidation mehr,
wodurcﬁ ranzige Aromen vermieden
werden.

VERTIKALE FLACHGRATE
98 mm vertikale Flachgrate mit
DLC-Beschichtung, um die Reibung
des Kaffees zu reduzieren und die
Lebensdaver zu erhthen.

EINFACHE EINSTELLUNG

Elekironische Einstellung des
Gratabstands.

Kann als Finzeldosis oder bis zu
250 g verwendet werden

-Technologie zum Wiegen der Bohnen
vor dem Mahlen
ES @

Immer leer.
Keine Kaffeeverschwendung

VOREINGESTELLTE REZEPTE

Sie kannen bis zv 12 benutzerdefinierte
Rezepte speichern - Sie kdnnen Gewicht,
Mahlgeschwindigkeit und Gratabstand einstellen.
Speichern & Hochladen auf USB

MAHLMOTOR

Wechselrichter zur Steverung
der Mahlgeschwindigkeit

Ce

FLEXIBILITAT
Drucktaster fiir manuelle Dosierung
fiir jeden Trichter.

&l

INDUSTRIELLES WAGESYSTEM
Industrielles Wigesystem, fiir 5 bis 30 g
pro Behilter.

PLATZ FUR KAFFEEBEUTEL
Leicht abnehmbarer Filterhalter.

VORDOSIERFUNKTION
Automatisches Nachfiillen der Dosis zur
Verbesserung der Produkfivifiit.

TRICHTER
Twei unabhungl?e Trichter fiir
verschiedene Katfeesorten und Rezepte.

GESUNDHEIT
Trichter und By-Pass verwenden das
Material “PBA-Free”.

BYPASS
geeignet fir Einzeldosen oder bis zv 250

Temperaturgesteuertes Kihlsystem.
g; unabhiingig mit eigener Einstellung.

@Q@@

@ KUHLSYSTEM

RELATIVE INTENSITAT

SAHREMO

N

ONE

d RoHS

Vor’rei|e der Einzeldosis

Flichtige Verbindungen in gerdstetem und gemahlenem Kaffee.
Auswirkung der Zeit auf die Infensitat des Kaffeearomas.

1.2

ONE W
£ I\ |

1.0
0.9

0.81 ¢

0.74 /

0.6 1

L) L) L) L) L) L) L) L)
°© 2 8 8 §8 8 8 R
Molekilmasse (m/z)

Jeder Punkt steht fir eine andere chemische Verbindung im Kaffee

AROMAINTENSITATSDIAGRAMM

« X-ONE Referenzintensitdtslinie Einzeldosis mahlen
« On-demand Infensitéit der Kaffeemischung 1 Minute nach dem Mahlen
Intensitét der Kaffeemischung 20 Minuten nach dem Mahlen

ERGEBNIS
HOCHSTER AROMAGEHALT BEI EINMALIGER DOSIERUNG (X-ONE).
DEUTLICHE ABNAHME DES AROMAGEHALTS BEIM STEHENLASSEN

DES KAFFEES IM MAHLWERK ON-DEMAND FUR DIE NACHSTE DOSIS,
WENN DIE RETENTION ZUNIMMT.

Technische daten X-ONE

Version 1 w 100-127Vac / 50-60Hz / 1550W

Version 2 W 200-240Vac / 50-60Hz / 1650W

Grat-Typ 3,85”/98 mm vertikal flach

Motordrehzahl rpm 800-1400
Kaffeebohnen-Behilterkapazitiit b/ kg 2x2,6 / 2x1,2
By-Pass-Kapazitiit b/ gr 0,55/1250

Nettogewicht ~ |b/ kg 79/36

Breite Inch / mm 9"/230

Hohe Inch / mm 23"/ 580

Tiefe Inch / mm 20"/ 510

)@ PLATZ SPAREND

Gl G2 G3

Auswirkungen auf den Platzbedarf von
drei Standardmihlen.

Forben RN

Schwarz
Weifh

Weitere Informationen iiber
Sanremo X-One




Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

SR 83 OD

SN

80 Lo
L [ 4
| LEISTUNGSSTARK |
Flaches Mahlwerk (2 83 mm) T\
Mahlwerk "Dark-T" (optional)
REGULIERUNG
MAHLGRAD
1 Stufenlose Re dgullerung
des Mahlgra
ALLES UNTER im Mikrometerbereich
KONTROLLE
Touch- DlSﬁlay mit
CapSense Technologie
EINZELDOSIERUNG ~ MANUELL  DOPPELTE DOSIERUNG

oty SAMREMO .., &

&> -

Ies
f 00.0s (00.0s (00.0s
SEKUNDEN MANUELL EINSTELLUNG DER
GESETZT WERDEN EINSTELLUNGEN SEK
| Optional| Technische daten SR 83 0D
MAHLWERKE “DARK-T” Leistung W 650
Diese Mahlwerke erhihen die Qualitiit Mahlwerk - Flach
) des Mahlens und die Lebensdauer der
Mahlwerke (Beschichtung aus PVD). Durchmesser Mahlwerk mm 83
Drehzahl Motor 50 Hz rpm 1350
. Drehzahl Motor 60 Hz rpm 1550
) Kapazitiit Kaffeebohnenbehilter kg 1.5
Inverte, .
INVERTER-TECHNOLOGIE [l G;‘:'::: mkr: 2;3
Das System garantiert eine absolute Priizision und ..
Hohe mm 670

Konstanz des Mahlstandards, senkt den Stromverbrauch :
des Motors, it gerduscharm und auch bei intensivem Tiefe mm 270
Einsatz extrem zuverldssig.

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

SR 64 OD

AN

P i
NN W

Flaches Mahlwerk (2 83 mm)
Mahlwerk "Dark-T" (optional)

REGULIERUNG
MAHLGRAD

\$ Stufenlose Re Jqullerung

des Mahlgra
ALLES UNTER im Mikrometerbereich
KONTROLLE
Touch- DISﬁIay mit
CapSense Technologie
EINZELDOSIERUNG ~ MANUELL  DOPPELTE DOSIERUNG
‘[I]%:jZNA;IUN SAlrlREA‘o DIRETTA 5’ 25 — STATISTIKEN
0@--- e
foo.os (000 000
? |
SEKUNDEN MANUELL EINSTELLUNG DER Sl Kaffeemuhle
GESETZT WERDEN EINSTELLUNGEN SEK | .

& | Link zur webseite
c € -

|

Technische daten

SR 64 0D
Mattwei Leistung w 350
Pearlweiss Mahlwerk - Flach
] Rot Gliinzend Durchmesser Mahlwerk mm 64
Silber Drehzahl Motor 50 Hz rpm 1350
[ ] Nardo Gray Drehzahl Motor 60 Hz rpm 1550
[ Schwarzmatt Kapazitit Kaffeehohnenbehilter kg 15
r Schwarz Gewicht kg 13
* Gliinzedes Aluminium auf Anfrage Erhltlich mit einer Preiserhhung Brf“e mm 230
Hahe mm 615
Tiefe mm 270




Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

ON DEMAND
_ B

SR 83 0D PRO

B R / REGULIERUNG
| MAHLGRAD

Lo 4 Siufenlose quullerung
Flaches Mahlwerk (s 83 mm) - des Mahlgrads
Mahlwerk "Dark-T" (optional) im Mikrometerbereich

ALLES UNTER
KONTROLLE

Touch-Dis lay mit
(apSense Tec nologle

9

ENTNEHMBARE
R

Schnelles losen

Verfigbar fir die
Modelle

SR 83 OD PRO und
SR 64 OD EVO PRO

Cce

| Optional| Technische daten
SR 83 0D PRO

TN\ MAHLWERKE “DARK-T” L W 650
(§C0))) st rahoni usi Mahiverk : o
Mahlwerke (Beschichtung aus PVD). Durchmesser Mahlwerk mm 83

Drehzahl Motor 50 Hz rpm 1350

/E\/r\f;c’i//ﬁ/’//c: ;Llj?r géeOD, Drehzahl Motor 60 Hz rpm 1350

SR 64 OD EVO und Kapazitit Kaffeebohnenbehilter kg 1.5

SR 64 OD EVO PRO. Gewicht kg 15

Breite mm 230

Hohe mm 670

Tiefe mm 270

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

ON DEMAND
_ B

SR 64 0D EVO PRO SR 64 0D EVO

3

—
| LEISTUNGSSTARK |

Flaches Mahlwerk (2 83 mm)
Mahlwerk "Dark-T" (optional)

ALLES UNTER J,/
KONTROLLE < )

Touch-Display mit

CapSense Technologie

ENTNEHMBARE
R

KAM
Schnelles losen
Verfiigbar fir die
Modelle
REGULIERUNG SR 83 OD PRO und
MAHLGRAD SR 64 OD EVO PRO
Stufenlose Regulierun
des Mahlgrads
im Mikrometerbereich

Ce

!ﬂm Technische daten SR640D SR 640D
EVO PRO EVO

Mattweif Leistung w 350 350
Pearlweiss Mahlwerk - Flach Flach
[ Rot Gldinzend Durchmesser Mahlwerk ~ mm 64 64
Silber Drehzahl Motor 50 Hz ~ rpm 1350 1350
I Nardo Gray Drehzahl Motor 60 Hz ~ rpm 1550 1550
[ ] Schwarzmatt Kapazitiit Kaffeehohnen-behilter kg 1.5 1.5
B Schwarz Gewicht kg 13 13
* Gldnzedes Aluminium auf Anfrage Erhiiltlich mit einer Preiserhdhung Breite mm 230 230
Héhe  mm 615 615

Tiefe  mm 270 270




AllGround

CUBE Grinders AllGround

Q-

Snow White Onyx Black Stainless Steel Azure Lake

T A 4

2,

- s
Candy Pink Matcha Green Yolk Yellow Racing Red

= = = B |

F & F &

*, ? ®,

o I

Ce

Technische daten

Leistung W

250

Mahlwerk - flache Mahlscheiben mit Titanbeschichtung

=

made for
each other

Durchmesser Mahlwerk mm 64
Drehzahl Motor 50 Hz Fp 1400

Drehzahl Motor 60 Hz Fp 1600

Kapazitit Kaffeebohnen-behiilter Tg 0.25
Gewicht Tg 9

Breite mm 169

Hhe mm 440

Tiefe mm 240
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Fir weitere Informationen

iber unsere Kaffeemaschinen
kontaktieren Sie uns bitte unter
export@sanremomachines.com

0000
SANREMO

COFFEEMACHINES

Sanremo Coffee Machines s.r.l. Sanremo UK, LTD

Via Giacomo Bortolan 52, 6/7 Thurloe Pl, South Kensington,
31050 Vascon di Carbonera [TV] — ITALY London SW7 2RX — UK

T+39 0422 448900 enquiries@sanremouk.com
www.sanremomachines.com www.sanremomachines.com

Sanremo Coffee Machines s.r.|. verfiigt Gber ein zertifiziertes Qualittsmanagementsystem
nach UNI EN 150 9001:2015

Sanremo Coffee Machines USA, Inc
99 Grand Street, Unit 20, Moonachie,
New Jersey 07074 — USA
T+1973907 3013
alessio.{@sanremous.com
www.sanremomachines.com





