SAHREMO

COFFEEMACHINES

THE BRAVE INSPIRE

Katalog
2021

Sanremo

Coffee Machines
Opera 2.0

Café Racer

F18

F18 SB

Verona RS
Verona

Napoli

Torino

Zoe Competition

Zoe

Cube

Kaffeemihle
On demand
Manuell

Automatisch

AllGround

a)ehér

a)ehér




%}, Eine grof3e Vision. E|n Horizont, der von einem |
ehrgeizigen und anspruchsvollen Ziel vorgegeben wird.
Ein Ziel, das betrachtet und erreicht wird, bewundert und erobert

Lass dich inspirieren und atme tief durch.
Und dann leg los und starte in ein neves Abenteuer.

Denn Mut ist nicht das Fehlen von Angst,
sondern die Féhigkeit, seine Angst zu besiegen.

SANREMO, MORE THAN
A COMPANY

Ein Bezugspunkt fir die Innovation und
die herausragende Quadlitét der Pro-
duktion von Siebtrdgermaschinen Made
in ltaly, eine Marke, die fir alle Coffee
Lovers eine Inspiration ist, die die Kunst
der Kaffeezubereitung zelebrieren.

Das ist Sanremo: Das Verschmelzen ei-
ner bewdhrten und traditionsreichen
Fertigung mit dem glitzernden Stoff, aus
dem die Traume sind. Eine erfolgreiche

Verbindung, mit der sich das Unterneh-
men im Laufe der Jahre eine feste Markt-
stellung erobert hat und zum Bezugs-
punkt fir die Herstellung herausragender
Espressomaschinen geworden ist. In der
einzigartigen Produktionsabteilung des
Unternehmens werden die Produkte nur
mit den besten Technologien, den bes-
ten Materialien, den besten Mitarbeitern
und den besten Ideen entwickelt. Ein
internationales R&D-Team aus Experten
aus der Welt des Kaffees, die der glei-
che Kampfgeist verbindet, die in jeder Es-
pressomaschine von Sanremo zu spiren ist.
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Machines
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SAHREMO

THE REVOLUTION

Ausfihrungen

1040 mm

2 Brithgruppen 3 Briihgruppen

2 Dampfhéhne 2 Dampthéhne . ” "
1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf o AusfiGhrung OPERA “TALL
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse

2 Siebtréger fir 2 Tassen 3 Siebtrdger fir 2 Tassen

(V] MULTIBOILER SYSTEM

Maximale Priizision und Temperaturstabilitt

durch das Mulitboiler-System von Sanremo mit
modernsten elektronischen Steuergerditen, die in
der Lage sind, die verschiedenen Temperaturpunkfe

Technische Daten N N immer unter Kontrolle zv halten. Dampfkreislauf
echnische Lare __ Brithgruppen 3 Brihgruppen und Kaffeekreislauf komplett getrennt fiir
Spannung V' 220-240 1N/ 380-415 3N maximale Leistung unter allen Arbeitshedingungen
e O S sl SRS s lS Max. Leistungsaufnahme/ KW 11/35 8.3/35 (auch unter Stress)
% EE\"&%‘}\ L3 DumpfkesseEHeizeIemem — nesncl onncl

8.5/45 9.1/45

Kapazitit Dampfkessel o 8 10
0.15 0.15

28 28

1.5 1.5

0.2 0.25

1.0 1.5

1.6 24

Leistung Externe Pumpe

l 3 Kapazitiit Kessel Vorbriihen
b Leistung Heizelement Kessel Vorbriihen
Leistung Tassenwdrmer

Kapazitiit Kessel Brihgruppen

= _lzlz|_|=|

Leistung Heizelement Kessel Brihgruppen

= Opera. Die Geschichte. . Gevicht kg 9l 113
Schau dir das Video an. - . Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 140 170.5




The Revolution

Schnelle manuvelle Auswahl
der Schnelligkeit der
Espressodosierung

TASTEN MIT
DOPPELTER AUSWAHL
Unbhdingige Programmierung

von 6 verschiedenen Profilen
fiir jede einzelne Briihgruppe

CDS SYSTEM

Maximale Prizision bei der
Steverung und Kontrolle
der 3 Brishphasen

ALLES UNTER
KONTROLLE
Digitales Displa

zur Kontrolle
der Betriebsparameter

Minimale Wasserabgabe beim VEE

Erhitzen von Flussigkeiten Maximale Temperaturstabilitdt mit:

* Briihgruppen aus Edelstahl AISI 3161
mit jeweils 10 kg

* Sibtriiger aus Edelstahl AISI 316

* Kessel aus Edelstahl AISI 316

-
%y : | =3
- 1 | -
TROCKENER DAMPF CsAHREMO - '.@\ \1 EIN HERZ
S : T = y N P AUS STAHL

WI-F
CONNECTION

Konstanster Druck unter allen
Einsatzbedingungen

GEEIGNET FUR
DIE APP

Barista Webapp fiir die Einstellung
der Parameter vom Tablet

Opera. The Revolution
Link zur webseite

oder Smartphone aus
Eigenschaften
DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL DISPLAY DAMPFKESSEL ) ZAHNRADPUMPEN AUTO-DIAGNOSTIK GROUP FLUSHING
AISI 3161 "COLD TOUCH" Anzeige der Temperatur und des Drucks \ Die Zohnradpumpen der einzelnen STATISTISCHE DATEN Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor vom Dumﬁfkessel. Bei der Ausfiihrung Brijhgruipen erlauben eine Regulierung GEPLANTE WARTUNé kleine Wassermenge ausgegeben, damit
Verbrennungen auch bei infensiven Einsatz, mit 2 Briihgruppen gibt es nur ein Display \ des Drucks beim Brishen. Wartung programmierbar nach Litern die Brishgruppe immer sauber bleibt.
. mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art". ** fiir Teewasser und Dampfkessel.) oder Anzahl der ausgegebenen Kaffees.
BRUHGRUPPEN AUS EDELSTAHL ELEKTRONISCHER .
ﬁ'ﬂ'sﬂl!f’EILNNE‘H g%'lls 10 kg, >\ CONTROL COFFEE DISPLAY EINZELNE DRUCKWACHTER ZUR KONTROLLE FUNKTION AUTOMATISCHES Optional £
Die Brih ioren fi h e (i DELIVERY SYSTEM (CDS) BRUHGRUPPE ESPRESSO DER DAMPFREGULIERUNG EINSCHALTEN,AUTOMATISCHES f \ SIEBTRAGER
Tle i ngPPE,T,S,"’"“J'efe", "’I 95“”‘..’"3?';(‘? & Maximale Prizision bei der Steverung Kontrolle aller Brihparameter Konstanter Druck und Dampf unter allen AUSSCHALTEN UND DAY-OFF ! ) NAKED AUS
°mPe’(‘)l",’55“? '““'d“'lz "r(nummue estindigkeil  \{ = der 3 Brihphasen (Vorbriihen, Brihen, vom Espresso. = Einsatzbedingungen, mit Prizisionssensoren Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir EDELSTAHL
geEen. xication und Ralk. Nachbrishen). 0,02 bar. einzelne Tage u/o Uhrzeiten.
Exklusives Design Sanremo. .
SIEBTRAGER AUS EDELSTAHL UNABHANGIGE REGULIERUNG />  DISPLAY PROGRAMMIERUNG TASSENWARMER MIT - >
AIS1 316 MIT COMPETITIONFILTER* DER HEISSWASSERTEMPERATUR | (o775 MASCHINENPARAMETER FROGRAMINERBARER RENTCINECHER s AUSFORRUNG HIGH POWER
Form und Volumen des Siebs sind (PID) BPERA J/ Internes Display und praktisches Damit die Tassen unabhiingi Selbstreinigung der "TALL" ‘ ‘
darauf uusgeleFt, Aroma und Duft des Espressos Prizisionseinstellung (+ 0,5°C mit \— Programmierungsinterfuce fir von Wefterbedingunaen ur? Brithgruppen. DAMPFLANZE
Ep:(ilmql zurDGe.tun 2v bringen. gemessener Konstanz uner 0,2°C). den Wartungstechniker. Umgebungshe dir?gur?gen immer ine (vergroBerte Locher)
xklusives Design Sanremo. ;
PROGRESSIVE DAMPFHAHNE DISPLAY TEEWASSER GEMISCHTES optimale Temperatur aben. ENERGIEERSPARNIS
AUS EDELSTAHL AISI 316L Anzeige der Temperatur vom Teewasser. HEISSWASSER FUR TEES WARTUNGSFREUNDLICH Bauteilisolierung und intelligentes . EXTERNE
(Bei der Ausﬁihrun? mit 2 Brihgruppen Direktes Mischen von frischem Wasser und Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile Elektronikmanagement fiir ) VOLUMETRISCHE
Steversystem zur Erzeugung und Ausgabe vom gibt es nur ein Display fir Teewasser Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees. fiir einen problemlosen Kundendienst. maximale Energieeffizienz. / PUMPE
Dampf mit hoher manueller Sensibilitdt. und Dompfkessel.)

O |



Verfigbare Oberfléichen

@ Opera Steel D:E : O D ()

fir Standardmodelle Standardabdeckung e
Riickseite: |BP1]|

@ Opera Black
Standardabdeckung
Riickseite: |BP4|
|

Wahle die Abdeckung

die am besten zu deinem Style passt

3 2 Jede Ausfihrung kann mit der Abdeckung
an der Rickseite personalisiert werden.
Es stehen verschiedene Oberflachen for
jeden Geschmack zur Verfigung, die alle
BP1  Atzglas / mit Anforderungen erfiillen und Trends vorgreifen.

° °

—  Hintergrundbeleuchtung

SAHNREMO D =20

THE REVOLUTION

a o

BP2 Lackiertes Holz BP3  Oxidierter Stahl / mit
— — Hintergrundbeleuchtung
—
. _ , : ca——
= 20 — 20
wewo  OP==0 wewo  OmE=G © Opera whie -

Standardabdeckung
Riickseite: |BP2)|

BP4  Schwarz / mit BP5 Oktanblau / mit i - Ll
—  Hintergrundbeleuchtung — Hintergrundbeleuchtung — —~= i f ]ﬂ ,.



Tailor Made Oberflachen  Opera Outans

Kol/ekﬁon 2020 Standardabdeckung

Riickseite: [BP5)|

& Opera Oxid

Standardabdeckung
Riickseite: |BP3|




Alles in einer App

app fiir die Parametereinstellung
Parameter fir Tablets

TASTEN ZUR

WAHL DES PROFILIS
DRUCKEN / dose 1,2,3
ZIEHE/ dose 4,5,6

WAHL
DES PROFILS |\ SANREMO

— TEMPERATUR-
HEBEL EINSTELLUNG

DRUCKEN / ZIEHEN | [ =
WAHL DER
PROFILTASTEN

Regulation

B [+] DOSIERUNG
-] [+]
-] [+]
Dose Regulation
Ground coffee: 79
| REGULIERUNG
SRUHPHSE
Brew wafer: 73ml
u * ff h m
Coffee weight: 0g
e [+]
| bewReimo%
Infusion Regulation
Pre Infusion: 255
-] N [+]
3.5 bar
e [+]
-] [+]
[-]
Post Infusion: 2 ml
e [+]
3.5 bar
[-] .

Fir jeden Siebtrager kann man einstellen:

Temperatur Dosierung
wassertemperatur T2 gewicht
siebtragertemperatur T3 wassermenge
dampftemperatur T5 pumpendruck
[einziges Heizgerdt fur alle koffeegewicht

Siebtrager)

Uber die Bedienoberfléiche
"Express yourself” hat der
Barista die vollstandige
Kontrolle der gesamten
Zubereitungsphase des
Kaffees und kann jeden
einzelnen Parameter nach
seiner Erfahrung und
Professionalitat befatigen.

Um alle Parameter der
Kaffemaschine zu konfigurieren
wurde eine Applikation fir Tablets
entwickelf.

Die Applikation "Express
yourself" verwendet eine
einfache und intuitive grafische
Bedienoberfléiche, mit der

der Benutzer jeden einzelnen
Siebtrager mit den zugehorigen
Parametern fir eine perfekte
Zubereitung einstellen kann.

Nachdem der Siebtrager
ausgewahlt (Schritt A) und ein
Konfigurationsprofil zugewiesen
wurde (Schritt B, C), werden

die allgemeinen Parameter der
Zubereitung definiert: Temperaturen
und Dosierung(Schritt D, EJ.
SchlieBlich werden die Parameter
fur die 3 Zubereitungsphasen
angepasst: Vorbrihen, Brihen,

Nachbrihen (Schritt F).

Brithen
dover
pumpendruck
wassermenge

Pre Infusion; 2.5

3.5 bar

Infusion: 71 ml

Pressure: 9.0 bar

Post Infusion: 2 ml

3.5 bar

Ausgleich der 3 Zubereitungsphasen:

Dieser Vorgang wird von der App vereinfacht,

da die Software jedes Mal, wenn einer dieser
Parameter gedndert wird, die zuvor eingestellten

automatisch aktualisiert.

VORBRUHEN

=
3
3
-~

-
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o
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-
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KONFIGURATIONEN Es ist moglich, neve vom Benutzer festgelegte oder

% STANDARD

bereits von Sanremo vorkonfigurierte Konfigurationen

zu speichern und abzurufen, die speziell dafir

% STRONG

entwickelt wurden, dass auch weniges erfahrenes

% BALANCED

Barpersonal sofort hervorragende Ergebnisse in der
Tasse erzielt.

% SWEET & LIGHT

% ... N (vom Benutzer festgelegt)

Auf "Neue Konfiguration speichern” kénnen Sie Ihr
Rezept fur den perfekien Espresso speichern und auf

% ... N (vom Benutzer festgelegt)

eine andere Kaffeemaschine ibertragen.




Opera W_LAN

ganz einfach verbunden

Ab heute ist die neue Opera 2.0 dank

der Sanremo Cloud-Bedienoberflache und
der ExpressyourselFApp noch einfacher zu
bedienen und biefet eine noch interaktivere
und einfachere Benutzererfahrung.

BARISTA

MANAGER

DIENSTANBIETERWARTUNG

HERSTELLER

D ©® &) &)

SANREMO CLOUD

GLOBALES NETZ

LOKALES W-LAN NETZ

DEVIC L wermooue |

INTRANET (LOKALES W-LAN NETZ)

GESCHUTZTE SICHERHEITSFRFIGABE

Das Barpersonal kann den Zugriff auf

die Daten der Kaffeemaschine durch ein
Passwort ermdglichen. | | [ || [ 1] ]]] |

(B8]

DEVICE .01 DEVICE .02

2 ? 2
. [T IT ]
1 —
PLUS + (UNTER VERWENDUNG DES LOKALEN NETZWERKS MIT W-LAN)
_Lesen und Andern der Einstellungen und der Betriebsparameter
der Kaffeemaschine
_Verbrauchsiiberwachung fir eine bessere Bestandsverwaltung
_Ablesen des Zdhlers der zubereiteten Kaffees

_Speichern, Wiederherstellen und Freigeben von Einstellungen
(Rezepten)in Ihren Koffeemaschinen

Der Datenaustausch kann nur innerhalb des WLAN-Bereichs stattfinden.

Steuerung aller Konfigurationsparameter der
Kaffeemaschine tber die Sanremo-App von
Smartphone, Tablet oder PC aus, ohne dass Sie
sich direkt davor befinden missen.

Méglichkeit, mehrere Kaffeemaschinen
gleichzeitig zu verbinden, zur Teilung, Bearbeitung
und Einstellung von Rezepten und Konfigurationen.

Gleichzeitige Uberwachung und Verwaltung von
mehreren Kaffeemaschinen durch denselben
Besitzer (z.B. Franchising an verschiedenen
Standorten).

ROUTER WI-FI

N Y

REMOTE WEB SERVER

Statistische Analyse von Verbrauch, Zubereitungen,
Wartungen und Konfigurationen fur alle
verbundenen Kaffeemaschinen.

Fernwartung durch den Techniker zur Aktualisierung,
Uberprifung der korrekten Einstellungen und zur
Kontrolle der Parametersteuerung.

INTERNET (GLOBALES NETZ) / SANREMO CLOUD

GESCHUTZTE SICHERHEITSFREIGABE
Das Barpersonal oder
Manager kdnnen dem
Dienstanbieter und Herstellern
Zugiff auf die Daten der DEVICE .01 DEVICE .02 DEVICE N
Kaffemaschine durch ein 1 ! !
Passwort ermdglichen.

\\/Z
LEEEEPEPERREEEEE T TP e e e e EEE e EEEEE A e EEEEEEE R e FEEEEEEEEE

@ PLUS + ( NUTZUNG DER SANREMO CLOUD) O’/

Ferinteraktion und Uberwachung aller

Kaffeemaschinenfunktionen und eistungen

_Lesen und Ander von
Kaffeemaschineneinstellungen

_Anzeige zuriickliegender Nutzungsdaten

_Verbrauchsiiberwachung fiir eine bessere
Bestandsverwaltung

_MAblesen des Zdhlers der zubereiteten Kaffees

Speichem, Wiederherstellen und Freigeben von

Einstellungen (Rezepten) in Ihren Kaffeemaschinen

PLUS + (AKTIVIERUNG ZUGRIFF FUR HERSTELLER)
_Senden von App-Updates an die Kaffeemaschine
_Neue Einstellungen (Rezepte) senden
_Vollstiindigere und zeimahere Datenerfassung,

um technische / bauliche Probleme zu ldsen
_Niitzliche Informationen zur Verbesserung

und Weiterentwicklung des Produkts
_Direkter und kontinuierlicher Kontakt mit

dem Hersteller

_Sofortige Meldung von Anomalien

_logistische Planung und Organisation von
InstandhaltungsmaBnahmen

PLUS + (AKTIVIERUNG ZUGRIFF FUR DIENSTANBIETER)

_Ferndiagnose und mdgliche Losung von Problemen
_ Reduzierung der Kaffeemaschinenstillstandszeiten



Café Racer [ Y

CAFE RACER

1057 mm

2 Brithgruppen CR 3 Briihgruppen CR

2 Dampthéhne 2 Dampthdhne

1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtrager fir T Tasse 1 Siebtrager fir T Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

(V] MULTIBOILER SYSTEM

Das Multiboiler-System Sanremo Café

Racer garantiert mit 4 PID-Regelpunkten
(3 fiir eine extrem hohe Priizision

der Temperatur.

TeChn iSChe Daten 2 Brithgruppen 3 Brithgruppen
Spannung V' 220-240 1N / 380415 3N
Max. Leislunf;suufnuhme/ KW 6.9/35 8.1/35

Dampfkessel-Heizelement TB1/45 84745

Kapazitiit Dampfkessel 8 10

Leistung Externe Pumpe 0.160 0.160

Kapazitdit Kessel Vorbriihen 1.0 1.5

Leistung Heizelement Kessel Vorbriihen 1.0 1.5

Leistung Tassenwdrmer 0.16 0.2
Kapazitiit Kessel Brihgruppen 1.0 1.5
Leistung Heizelement Kessel Briihgruppen 1.6 24
Gewicht kg 97 120
Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) Tg 151 176 1



ENERGIEERSPARNIS

Bauteilisolierung und intelligentes
Flektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

TROCKENER
DAMPF

Minimale Wasserabgabe beim
Erhitzen von Flussigkeiten

N

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die
internen Bauteile fiir einen
problemlosen Kundendienst
|
4 Café Racer, born to run
Link zur webseite

Eigenschaften

BRUHGRUPPEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L MIT JEWEILS 8 kg,

AUS REINEM STAHL

Die Briihgruppen garantieren fiir herausragende
Temperaturstabilitdt und maximale Besiﬁngigkeit
gegen Oxidation und Kalk.

ExEIusives Design Sanremo.

SIEBTRAGER AUS EDELSTAHL

AISI 316 MIT COMPETITIONFILTER*
Form und Volumen des Siebs sind

darauf ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
optimal zur Geﬁun 2v bringen.

Exklusives Design Sanremo.

PROGRESSIVE DAMPFHAHNE
AUS EDELSTAHL AISI 316L
Steversystem zur Erzeugung und Ausgabe vom
Dampf mit hoher manueller Sensibilifat.

© W&y

AISI 316L "COLD TOUCH"

Verbrennungen auch bei infensiven Einsatz,

D)8

R

VOLUMETRISCHE PUMPE
MIT HOHER LEISTUNG

Konstanter Druck auch bei
intensivem Einsatz und gleichzeitiger ,
Verwendung mehrere Funktionen und \
Briihgruppen (300 I/h)

DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor

mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art". **

PROGRAMMIERBARES ..
ELEKTRONISCHES VORBRUHEN
Steverung der Durchflussmenge vom Wasser
durch das Kaffeepulver mit einer Priizision von
0,1 Sekunden. Fiir jede Briihgruppe kdnnen

4 verschiedene Profile programmiert werden.

UNABHANGIGE REGULIERUNG
DEIR)HEISSWASSERTEMPERATUR

Prizisionseinstellung ( 0,5°C mit
gemessener Konstanz unter 0,2°C).

SYSTEM DISPLAY
Anzeige aller Maschinenfunktionen:
Temperatur, Driicke und Fillstiinde.

OLUMETRI LAHLER]
MIT HOHER PRAZISION

Fiir eine genave und priizisiere
Dosierung in der Tasse

2

DISPLAY EINZELNE
BRUHGRUPPE ESPRESSO
Kontrolle aller Briihparameter

vom Espresso

GEMISCHTES ..
HEISSWASSER FUR TEES
Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

VOLUMETRISCHE PUMPE MIT
HOHER LEISTUNG 300 I/h ***
Konstanter Druck auch bei intensivem
Einsatz und gleichzeitiger Verwendung
mehrere Funkfionen und Brishgruppen.

VOLUMETRISCHE ZAHLER MIT
HOHER PRAZISION

Fiir eine genauere und priizisere Dosierung
in der Tasse.

‘oxplore s essence.

VORBRUHEN MIT
NIEDRIGEM DRUCK

Flowactive System: Personalisierun

Smart-Touch Einstellung der
einzelnen Briihgruppen 2

ALLES UNTER
KONTROLLE

Digitales Display zur Anzeige
der Betriebsparameter

F‘,
I3

&J
AUS STAHL

Maximale Temperaturstabilitiit mit:

* Briihgruppen aus Edelstahl AISI 3161
mit jeweils 8 kg

« Siebtréger aus Edelstahl AISI 316

* Kessel aus Edelstahl AISI 316

H6HENVERSTELL.BARE

ABSTELLFLACHE

Innovatives "All-in-one" System
von Sanremo, das die Verwendung von
Tassen und Bechern in verschiedenen

OO
ZINIIN AN

der Vorbrihzeit i jede . Formaten und Héhen erlaubt
einzelne Auswahl (verstellbar im Bereich von 85 bis 150 mm)

ELEKTRONISCHER
DRUCKWACHTER ZUR KONTROLLE AUTO-DIAGNOSTIK, GROUP FLUSHING
DER DAMPFREGULIERUNG STATISTISCHE DATEN Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
Kontanter Druck und Dampf unter allen GEPLANTE WARTUNG kleine Wassermenge uusgegeben, damit die
Einsatzbedingungen, mit Prizisionssensoren Wartung programmierbar nach Litern oder Brishgruppe immer sauber bleibt.
0,02 bar. Anzahl der ausgegebenen Kaffees.

TASSENWARMER MIT
PROGRAMMIERBARER
TEMPERATUR

Damit die Tassen unabhiingig von
Wetterbedingungen und Umgebungsbedingungen
immer eine opfimale Temperatur haben.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR
Der Kessel wird mit einem elektronischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der korrekte
Fillstand vom Kessel automatisch reguliert wird.
OpH

LED-BELEUCHTUNG

VOM ARBEITSBEREICH

Ermaglicht ein optimales Arbeiten
unubﬁiinl?i?‘ von der Umgebungsbeleuchtung
(Extrazubehr).

FUNKTION AUTOMATISCHES :
AT e Optional
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF

Programmierbarer ON-OFF-Timer filr
einzelne Tage u/o Uhrzeiten.

AUTOMATISCHER o e

REINIGUNGSZYKLUS .

Selbstreinigung der SIEBTRAGER HIGH POWER EXTERNE

Brithgruppen. NAKED AUS AUFSATZ FUR  VOLUMETRISCHE
EDELSTAHL DAMPFDUSE PUMPE

(vergrfBerte Locher)

KE&EHE,'}AA}'S‘E’#

! 3 ERHOHTER
Garanfiert das Wiederherstellen d

opfimalen chemischen Egenschafen des WIDERSTAND

Wassers und die korrekie Mineralisierung



_ Willkommen in der Welt von Custom, die das Potential des
@ Transparente Abdeckung an den Projekts "Café Racer" maximal ausschépft: Personalisierung und
Seiten und an der Riickseite kontinuierliche Weiterentwicklung. Hier einige Modelle, die

bereits zu kleinen Berihmtheiten geworden sind. Wahle deinen

Erhdltlich in den 2 Ausfihrungen . . . .,
Black und Stoo], I s 4 Style und starte durch mit deiner exklusiven Café Racer.

beide mit einigen persondlisierbaren Details *

in Schwarz oder Rot.
oo | Renegade |

| - Ringschrauben, Schrauben, Fiifle, Kesselisolierung

mmmm Dunkelgrin

mumm Kupfer oxidiert

Emms Lederbraun

® 2  Messing gldnzend
Messing oxidiert

Handgefertigte Oberflichen |:

@ Abdeckungen an den Seiten und
an der Rickseite farbig mit Logo
mit Hintergrundbeleuchtung

Erhdltlich in den 2 Ausfihrungen
Black und Steel, IR 0 |
beide mit einigen
personalisierbaren Defails *
in Schwarz oder Rot.

[ X )
* Ringschrauben, Schrauben, Fiifle

mmmm Matschwarz
| Stahl Schwarz
Handgencht wemmmm Leder Schwarz

P3 ¢ Edelstahl

‘ CAFE RACER ‘z SAHREMO ‘ [ care racer i SAHREMO j‘ ([ care racer v SAHREMO | f CAFE RACER SAHREMO W




White & Wood Standard
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mmmm Mattschwarz

Aluminium satiniert
e Edelstahl
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1 Mattweifl
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OFFICIAL MACHINE

SAHREMO

CAFE RACER
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511
mm  mm

902 mm 1072 mm
2 Briihgruppen 3 Briihgruppen
2 Dampthéhne 2 Dampthahne
1 Heiflwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse
2 Siebtrager fur 2 Tassen 3 Siebiréger fir 2 Tassen

EINLEITUNG
KALTWASSER

gemischtes wasser

EINLEITUNG
HEISSWASSER 1y

MISCHBATTERIE KESSEL BRUHGRUPPEN

12

“J MULTIBOILER SYSTEM

Jede Briihgruppe verfigt iiber
C E einen eigenen Kessel, der mit
vorgewarmtem Wasser befiillt wird,

Techn ische da’ren 2 Brishgruppen 3 Brishgruppen fiir das Kal.twasser mif Helﬁwa? ser
— aus den Wirmetauschern gemischt )
Spannung V' 220-240 1N/380-415 3N wird. Die Briihgruppe selbst wird von T
Max. LeistunFsuufnuhme/ Kw 54/35 6.1/35 einem entsprechenden Hel{elemenl mit
DampfkesselHeizelement 63/45  72/45 perfekter Temperaturregulierung auf
- Sl S der idealen Temperatur gehalten.
Kapozitit Dampfkessel | 8.6 10
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15
Kapozitit Kessel Brithgruppe (0,5) | 1 1.5 r
Leistung Heizelement Kessel Briihgruppen kW 1 1.5
Leistung Heizelement Tassenwiirmer kW 0.20 0.25 [ Mattschwarz RAL 9005
Gewicht ﬂ 82.5 101 - Weifl matt|Mattschwarz - RAL 9003|9005

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 109.5 126 s Blou|Mattschwarz  RAL 5024|9005




. I ﬂ . h b- . Bedienfeld:
BRUHGRUPPE REALTIME n Je 1- Stq Al MULTIFUNKTIONSDISPLAY LOGO MIT
REALTIME STABILITY STABILITY TOUCH HINTERGRUNDBELEUCHTUNG
Exklusives Design von Sanremo, Read)’ to fake Of f |BRUHGRUPPE] |BRUHGRUPPE2 |BRUHGRUPPE3

das ein prazises Halten der STABILITAT
gewhlten Temperatur erlaubt IN ECHTZEIT

Konstanz der elektronisch

SCHNELLE
DAMPFVERBINDUNG

"Half Turn" Drehknopf erméglicht
exireme Prizision und wird

auch die Ermiidung des
Handgelenks begrenzen

kontrollierten Temperatur
(+0,2°()

Auswahlen

Standardtastatur 5

7 Tasten Tastatur 2
optional

BRUHTEMPERATUR
UND BRUHZEIT
=P SR mocrummieReare
ENERGIEERSPARNIS DOSIERUNGEN
Bauteilisolierung und intelligentes P wp e WP =P
Elektronikmanagement fiir T T T KONTINUIRLICHEAUSGABE/ T T
: oy GROUP FLUSHING
maximale Energieeffizienz @ w @@
5/6 PROGRAMMIERBARE o o
MENGEN
MULTIFUNKTIONSDISPLAY
WLAN VERBINDUNG
(EXTRAZUBEHOR) AUTOMATISCHE
EINSCHALTUNG WARTUNGSANFRAGE
TASSENWARMER HNGESTELLT
w\ ALARME AUSGELGST
e
DATUM UHRZEI

DAMPFLANZEN
“COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz

vor Verbrennungen mit hoher
Leistung und Aufsatz "Latte Art”

VOR
NIEDR

BRUHEN MIT
GEM DRUCK

DAMPFKESSEL

FOLLSTAND
HEISSWASSER

F18 ALARMMANAGEMENT Flowactive System: |
Link bseit Menii zur Verwalfung von Personalisierung der Vorbrishzeit v _ @
kel et Warnungen und Betriebsalarmen fiir jede einzelne Auswahl T TPERAR
Eigenschaften UNABHANGIGE REGULIERUNG
DER WASSERTEMPERATUR o=\ LED-BELEUCHTUNG WARTUNGSFREUNDLICH TEMPCONTROL Z_\ EXTERNE
FUR DAS BRUHEN o) VOM ARBEITSBEREICH Einfacher Zugriffauf die internen Fit eine seh hohe @| VOLUMETRISCHE
%mr:rr:]l;eur :,?;ﬁlm;ﬂ m"é':ﬁhd:,{ E Arbei?en unubhii'; i von der Eﬂﬁhzl:dlf:;;me" problemlosen Temperaturbestandigkeit PUMPE
Umgebungsbeleuchtung. (0,
PROGRAMMIERBARES ..
GEMISCHTES .. ELEKTRONISCHES VORBRUHEN FUNKTION AUTOMATISCHES AUTOMATISCHER GROUP FLUSHING HIGH POWER
HEISSWASSER FUR TEES b\ Steverung der Durchflussmenge vom Wasser EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES REINIGUNGSZYKLUS Mit einem einfachen Tastendruck wird eine AUFSATZ FUR
Direkfes Mischen von frischem Wasser und durch das Kaffeepulver mit einer Préizision von AUSSCHALTEN UND DAY-OFF Selbsireinigung der Kleine Wassermenge ausgegeben, damit DAMPFLANZE
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees. 0,1 Sekunden. Fir jede Briihgruppe kénnen Programmierharer ON-OFF-Timer fiir einzelne Briihgruppen. die Brihgruppe immer sauber bleibt. (vergroBerte Locher)
4 verschiedene Profile programmiert werden. Tage u/o Uhrzeiten.
STATISCHES RELAIS DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL ENERGIEERSPARNIS VOLUMETRISCHE PUMPE .
KESSELTEMPERATUR AISI 3161 “COLD TOUCH” Bauteilisolierung und intelligentes MIT HOHER LEISTUNG SIEBTRAGER AUS
Tur Regulierung der gewiinschten Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor Elektronikmanagement fiir Konstanter Druck auch be intensivem n EDELSTAHL
Temperatur mit maximaler Prizision. Verhlrennungen T(U(hAbe{i imensivLen E“ASU‘Z, maximale Energieeffizienz. E:g?]“zr:'l‘:d[ﬂl?];néﬁ"'%ﬁre’qmn#gﬂ Ophonql
it lei g rere Funktionen und Brihgruppen.
) mit elsiungssnit en Aufsitzen "Latte Art", — Bliz[llj(zllz ‘(I)vwcs Iﬂ:ﬁ‘
KESSEL BRUHGRUPPEN TASSENWARMER MIT COMPETITION FILTERS AUTOSTEAMER
AUS EDELSTAHL PROGRAMMIERBARER PEIA“INI.JE .STABI}"Y d Form und Volumen des Siebs sind darauf ’ Dampflanze mit elektronischem System, ZUR KONTROLLE DER
Garantiert fiir optimale Temperaturstabilitt TEMPERATUR XKlusives ﬁs'ﬂ" Vﬁ" “"“?.r}':l‘;' as ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos A das ein Aufschiiumen u/o Erhitzen der Milch % DAMPFREGULIERUNG
und eine prizise Temperatur in Verbindung Damit die Tassen unabhiingig von ein priizises Halten der gewdhlten ~——"/ opiimal 2ur Geltung zu bringen. auf die eingestellte Temperatur erlaubt. = Kontanter Druck und Dampf unter
Temperatur erlaubt. Exklusives Design Sanremo. allen Einsatzbedingungen, mit

Oxidation und Kalk.

mit einer hohen Bestandigkeit gegen

Wetterbedingungen und Umgebungsbedingungen
immer eine opfimale Temperatur haben.

Priizisionssensoren 0,02 bar.



SAHREMO

;

512
gg mm
mm
901 mm o 1071 mm o 646,5 mm '
2 Briihgruppen 3 Briihgruppen Y} AUSFUHRUNG “TALL”
2 Dampthahne 2 Dampthahne
1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse
2 Siebtréger fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen .
j [ ¥
t . mm

Forben I

- Mattschwarz|Mattschwarz RAL 9004
- Mattschwarz|WeiBl matt RAL 9004|9003
_ Mattschwarz|Braun RAL 9004|8019
_ Mattschwarz|Rennsportrot  RAL 9004|INVER 81784

— Bedienfeld —
(4 oder 6 PROGRAMMIERBARE DOSEN)

Version mit 5 Tasten

g

SHOT CLOCK
. Kaffee-
TeCh ni SChe CI(]I'en 2 Brishgruppen 3 Briihgruppen Abgabetemperctur
DOSIS (1,2)
Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N 50/60Hz EINFACH/DOPPELT
Max. LeisiunFsuufnuhme/ Kw 32/27 56/5.1 =
Dampfkessel-Heizelement 43/40 65/60 EINFACH/DOPPELT
50/45
Kapazitiit Dampfkessel I 12 18
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 Version mit 7 Ta = DAUERABGARE /.
Leistung Heizelement Tassenwiirmer kW 0.20 0.25 :
Gewicht kg 78 9

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 105 121 EINFACHE DOSIS (3 PPELTE DOSI (6)




AUTOSTEAMER

AUFSCHAUMUNG

BRUHGRUPPE SR 61

Briihgruppe aus Chrommessing
mit optimierter Thermosyphon-
Umlauferhitzung zur Erhalfung der
idealen Kaffeeabgabetemperatur

ENERGIE-
EINSPARUNG
Bauteilisolierung und intelligentes

Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

N

STELLFUSSE AUS l/
ALUMINIUM

Maschinenuntergestell aus
Aluminivm-Druckguss

B

DAMPFERHITZUNG

AUTOMATISCHE

@ REINIGUNG
—

- L @ HEISSES WASSER

S Tk =

Version Autosteamer
VAL | INIK SN
DISPLA
(OKo-mopus

STAND-BY-MODUS - TEMPERATUR FUNKTIONEN
KESSELDRUCK
DAMPF
HEISSWASSERSTAND
TASSENWARMER AKTIVIERT 1l KESSEL
F18 SB HESSETENPERATUR JURHANDENSEIN VON WARTUNGSANFORDERUNG
Link zur webseite OKO-MODUS AKTIVIERT AIJTm\mzsucllt1 Eﬁﬁ?ﬁﬂﬂ%’!ﬁ
UHRZEIT
Eigenschaften Optional
STELLFUSSE AUS @ ﬁROUP Fl}lShH"#G i BENEI}G’EERSP%RN,'S gUTfl)STEAMFIkl o'
- it einem einfachen Tastendruck wir auteilisolierung und intelligentes ampflanze mit elektronischem System, = NAKED..
ﬁk%ﬁ'f;'ﬂs"s' eine kleine Menge Wasser fir eine immer Elekironikmanagement fiir das ein Aufschiumen u/o Erhitzen der Mich SIEBTRAGER
QO suubere Brishgruppe abgegeben. maximale Energieeffizienz. auf die eingestellte Temperatur erlaubt.
TASSENWARMER ii GEMISCHTES 7N\ ZAHLUNG KASSE
DRUCKMESSER Dedizeres Hezelement i BRUHGRUPPE SR 01 HEISSWASSER FUR TEES EXTERNE kot
itrn i ing mi RS-232-K kat
E(remr?gl;s‘htjg:ielae :(Iel(lllll)%glf: rucks progrummierbTurer Leistung fiir opfimal E,’,‘,’.',',?;i:,’:ﬁ,’eﬁ‘;‘,’ﬁmﬁgﬂ,ﬂfﬁl'}E,Muf“”jTé’ iﬂ::ﬂe Birektﬁ Mischen von Ifris;\hem Wduss%r und —@_ ‘P!l?llill{"!lnmscm Bezahlunosrrnizﬁzl ec:nlgrl:l?geriite
" " vorgewdrmte Tassen. Briihtemperatur vom Kaffee zu halten. ampt fir ein optimales Aroma der Tees. 2ur Freigabe der Getriinkeausgabe
PROGRAMMIERBARER
ELEKTRONISCHER MULTIFUNKTIONSDISPLAY FUNKTION AUTOMATISCHES COMPETITION FILTERS LED-BELEUCHTUNG
FOLLSTANDSSENSOR ELERTRONISCHER VORAUFGLISS Uber dises Display kinen de EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES Fomund Voluren des s sinddorau 5%\ VOM ARBEITSBEREICH
Der Kessel wird mit einem elektronischen erF\fm 'UTg erG ussgrku;c uuo e“S ﬁ“ 0s korrekte Betrieﬂ der Maschine AUSSCHALTEN UND DAY-OFF ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos Ermiglicht ein optimales
Fiillstandssensor befiillt, sodass der korrekie ko eemt_l VT_r }(] enavigkeit von 0,1 Sel f:g' [f‘ isherwacht und die wichtigsten Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir einzelne ~—/optimal zur Geltung zv bringen. Arbeiten unabhiingig von der
Fiillstand vom Kessel automatisch reguliert wird. ;’g:’é:uf;:"p;epmgmmm'e'bm Profile ir Funktionen programmiert werden. Tage u/o Uhrzeiten. Exklusives Design Sanremo. Umgebungsheleuchtung.
STATISCHES RELAIS HOCHLEISTUNGSVERDRAN- AUTOMATISCHER WARTUNGSFREUNDLICH ADI‘S\MII,EILA’%(Z)E'I; %(l)jlsl(EI-II)’FLSTAHL )
KESSELTEMPERATUR GERPUMPE REINIGUNGSZYKLUS Einfacher Zugriff auf die internen Isolierte Damnflanzen zum Schutz vor ERHOHTER
Zur Regulierung der gewiinschten Konstanter Druck auch bei lingerer Selbstreiniqung der Bauteile fiir einen problemlosen P P WIDERSTAND
gung Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz
ng Cer | i P p Kundendienst 9 !
Temperatur mit maximaler Prizision. und gleichzeitiger Verwendun Brihgruppen. - mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".

mehrerer Funkfionen und Brﬁ%gruppen.



SAHREMO

Verona RS | "

REALTIME STABILITY

Ausfihrungen

2 Brishgruppen RS 3 Briihgruppen RS

2 Dampthéhne 2 Dampthdhne

1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtrager fir T Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

—raans e R |

] 5 l S
v

t | l — e oo

EINLEITUNG
KALTWASSER
EINLEITUNG
HEISSWASSER 1)
MISCHBATTERIE

KESSEL BRUHGRUPPEN
1

(V] MULTIBOILER SYSTEM
CE€ Jede Brithgruppe verfiigt iiber
einen eigenen Kessel, der mit

—Technische daten 2 Brihgruppen 3 Brigruppen vorgewdrmtem Wasser befillt wird,
_ fiir das Kaltwasser mit Heiflwasser

Sponnung V. 220-MOIN/38041SN aus den Warmetauschern gemischt
Mox. LeisIunFsuqfnuhme/ Kw 53/35 6.0/35 wird. Die Briihgruppe selbst wird von "5
Dompfessel Heizelement einem entsprechenden Heizelement mit
Kapazitit Dompfkessel | 8.6 10 perfekter Temperaturregulierung auf
Leistung Pumpe kW 02 02 der idealen Temperatur gehalten.

Kapazitit Kessel Brihgruppe (0,5) | 1 1.5
Leistung Heizelement Tassenwdirmer kW
Gewicht kg 68 85 _ Schwarz ~ RAL 9005
Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) kg 74 91 Weil  RAL1013

I Rt RAL30I1




y.

Konstanz der elektronisch

kontrollierten Temperatur
(02 °C)

Die Preinfusion kann fiir
jede Gruppe aktiviert werden
- Start- und Stopp

\-t\;:
DAMPFLANZEN
“COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen mit hoher Leistung
und Aufsatz "Latte Art"

Verona RS

Link zur webseite

BRUHGRUPPE RS

Exklusives Design Sanremo
fiir ein priizises Halfen der
ausgewdihlten Temperatur

Eigenschaften ]
genscharie KESSEL BRUHGRUPPEN R LIBARE
QUS EDELSTAHL - Programmierbarer elektronischer Tassenwiirmer
arantiert fiir optimale Temperaturstabilitiit um die Tassen hei der optimalen Temperatur

und eine priizise Temperatur in Verbindung immer warm zu halten
mit einer hohen Bestandigkeit gegen :
Oxidation und Kalk.

GEMISCHTES .. UNABHANGIGE REGULIERUNG

HEISSWASSER FUR TEES =<\ LED-BELEUCHTUNG

Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befillt, sodass der korrekie
Fillstand vom Kessel automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Lur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

DER WASSERTEMPERATUR
FUR DAS BRUHEN

Maximale Prizision und Konstanz der
Temperatur vom Wasser beim Briihen.

PRE-INFUSION SYSTEM
Die Preinfusion kann fir jede Gruppe
aktiviert werden - Start- und Stopp.

DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L “COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".

(wpP
@)

VOM ARBEITSBEREICH
Erméglicht ein optimales Arbeiten unabhiingig
von der Umgebungsheleuchtung.

FUNKTION AUTOMATISCHES
EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF
Programmierbarer ON-OFF-Timer fir einzelne
Tage u/o Uhrzeiten.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kénnen gleichzeitig

er Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

Realtime Stability

Q®®®

A sprint of technolog

TEMPERATUR GRUPPE 2
HEIZ- UND i
WIDERSTANDSAKTIVITATEN

Einzelgruppe Display:

EXTRAKTION

\_ TEMPERATUR TIMER
MULTIFUNKTIONSDISPLAY

TEMPERATUR

Touchdisplay:

WIDERSTANDSAKTIVITATEN 39

ALARMSIGNALISIERUNG

et

TEMPERATUR
DAMPFKESSEL

FULLSTAND

EINGESTELLTE
DATUM UND
UHRZEIT

D

Standardbildschirm
SCROLLEN 20
SEITE 3
WASSERTEMPERATUR ! —~
B S Gl /05 T BaRTA
PROGRAMMIERUNG TASSENWARMER
DER DOSIERUNG SAMREMO | P EINSTELLUNGEN
DATUM e -
UND UHRZEI
— ZAHLER ANZEIGEN
Programmshildschirm 1
ALARMLISTE
GRUPPENTEMPERATUR
GRUPPENREINIGUNG EITEPERATI
VORBE HRN
PROGRAMMIERUNG PREINFUSION
— B PROGRAMMIERUNG
-
EINSTECKEN
ENERGIEERSPARNIS TR  PROGRAMMIERUNG
ol . UND TEMPERATUR
Bateilisolierung und intelligentes P Rk NG P —
Elektronikmanagement fiir = Programmshildschirm
maximale Energieeffizienz
- tional
VOLUMETRISCHE PUMPE _-P
ENERGIEERSPARNIS MIT HOHER LEISTUNG

Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

BRUHGRUPPE RS
Exklusives Design Sanremo fiir ein
priizises Halten der ausgewdhlten
Temperatur.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fir einen problemlosen
Kundendienst.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Briihgruppen.

RO @

Konstanter Druck auch bei infensivem
Einsatz und gleichzeitiger Verwendung

AUTOSTEAMER

Dampflanze mit elektronischem

mehrere Funkfionen und Brihgruppen. System, das ein Aufschiiumen u/o
Erhitzen der N}iIcILuuf die eingestellte
Te I t.

COMPETITION FILTERS emperur et

Form und Volumen des Siebs sind darauf
ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos

optimal zur Geltung zu b

Exklusives Design Sanremo.

TEMPCONTROL
Fiir eine sehr hohe
Temperaturbestindigkeit
(£0,2°C).

GROUP FLUSHING

Mit einem einfachen Tastendruck wird

ringen.

EXTERNE
VOLUMETRISCHE
PUMPE

HIGH POWER
AUFSATZ FUR
DAMPFDUSE

(vergroBerte Lcher)

ERHOHTER
WIDERSTAND

SIEBTRAGER AUS

GRUPPE 2 HEIZ-UND  ——

eine kleine Menge Wasser fiir eine
immer saubere Briihgruppe abgegeben.




Verona

Verona
Link zur webseite

124 C°

10: 66

SANREMO

DISPLAY UHRZEIT
UND TEMPERATUR

Nur Modell SED

i SED

TECHNOLOGY

SAP

TECHNOLOGY

N

BRUHGRUPPE SR 6

Brihgruppe, die die ideale

AUSFUHRUNG SED

Garanfiert ein
elektronisches Dosiersystem
iiber Dosiertasten

AUSFUHRUNG SAP

Frlaubt die halbautomatische
Programmierung der
Dosierungen

Briihtemperatur vom Kaffee hiilt

Eigenschaften

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elektronischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass

der korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Lur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kinnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

PRE-INFUSION SYSTEM
Die Preinfusion kann fiir jede Gruppe
aktiviert werden - Start- und Stopp.

MULTIFUNKTIONSDISPLAY

Am Display kénnen der korrekte
Geriitebetrieh Gberwacht und die wichtigsten
Funktionen programmiert werden.

BRUHGRUPPE SR 61

Brithgruppe aus verchromtem Messing mit
optimalem Heifwasserumlauf, um die ideale
Brihtemperatur vom Kaffee zu halten.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

@

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Brishgruppen.

Forben IR

[ Rot RAL 3002
I  Motischwarz  RAL 9005
| Schwarz  RAL 9005
Silber  RAL 9006
Perlwei RAL1013
Weih  RAL 9003 d RoHS
Ausfihrungen
590
mm
! 820 mm ! ! 1050 mm ol 1320 mm !
2 Brithgruppen SED/SAP 3 Briihgruppen SED/SAP 4 Brishgruppen SED/SAP
2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne
1 Heifwasserauslauf 1 Heifwasserauslauf 1 Heifwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse
2 Siebtréger fir 2 Tassen 3 Siebtréger fir 2 Tassen 4 Siebtrager fir 2 Tassen
0 T
652
mm
T 78mm r]n4n(1)
610 mm l _
(v AUSFUHRUNG “TALL”
Opfioncﬂ Techn iSChe dcﬁen 2 Brithgruppen 3 Brithgruppen 4 Brishgruppen
AUTOSTEAMER Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N
ﬂﬁs"l,‘ff,"l’{fé;ﬁ‘&'.,ﬁii'.ﬁ'[,’?&ﬁ'ﬁ.?}f} o i Max. LeislunFsuufnuhme/ Kkw 315/27 5.35/5. 6.05/5.1
auf die eingestellte Temperatur erlaubt. Dampfkessel-Heizelement 51/45
COMPETITION FILTERS Kapazitiit Dampfkessel | 12.7 19 22.6
Form und Volumen des Siebs sind darauf -
uusgeltigi, Aémlnu und Dbuﬂ des Espressos Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 0.15
Eokhses Deign S, Gevicht kg 68 85 109
Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 73 91 115
———\ EXTERNE
‘ —@ \Pll?k‘lf,lélETRISCHE
1 GEMISCHTES .. TASSENWARMER .
HEISSWASSER FUR TEES Heizelement zum SIEBTRAGER ERHOHTER
Direktes Mischen von frischem Erwiirmen der Tassen auf NAKED WIDERSTAND

Wasser und Dampf fiir ein
optimales Aroma der Tees.

die optimale Temperatur.




Eigenschaften

Sehr leistungsstarke
Briihgruppe mit Hebel mit
Technologie von Sanremo

DISPLAY

KESSELTEMPERATUR

Ermaglicht die Regulierung der
Temperatur vom Wasser im Kessel

MANUELLES FULLEN

VOM KESSEL

Damit kann die elekironische
Fiillstandskontrolle umgangen werden.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass

der korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Zur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Priizision.

DOO

. ~__ . DISPLAY
SCHAUGLAS FULLSTAND TEMPERATURREGULIERUNG
Am Schauglas kann der Ermaglicht eine prizise Regulierung
Wasserstand im Kessel kontrolliert —/  der Temperatur vom Wasser im Kessel
werden. fiir die Espressozubereitung.

MANOMETER KESSEL
Am Manometer kann der Druck
im Kessel kontrolliert werden.

Opﬁona|

O,

EXTERNE ERHOMTER
VOLUMETRISCHE  WIDERSTAND
PUMPE

MANOMETER PUMPE

Am Manometer kann der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

TASSENWARMER

| Heizelement zum Erwiirmen der
Tassen auf die optimale Temperatur.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen Bauteile
fiir einen problemlosen Kundendienst.

Ausfihrungen

1240 mm

2 Brishgruppen 3 Briihgruppen 4 Brithgruppen

2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne

1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf 1 Heif’wasserauslauf

1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse

1 Siebtrager fir 1 Tasse

2 Siebiréger fir 2 Tassen 3 Siebirgger fir 2 Tassen

4 Siebtrager fir 2 Tassen

|

Wei RAL 9003
- Weifl|Mattschwarz  RAL 9003|9005
- Weifi|Rot  RAL 9003|3002

L _“+ ,] - Schwarz RAL 9005

C€

Technische dcnten 2 Brishgruppen 3 Brishgruppen 4 Brihgruppen

Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N
Max. Leistungsaufnahme/ Kw 485/45 5.65/5.5 5.65/55
DumpfkesseEHeizelemem
Kapazitiit Dampfkessel | 12 19 26
Leistung Pumpe kw 0.13 0.13 0.13
Gewicht kg 78 109 132
Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 88 115 140

Napoli

Link zur webseite




lorino

D-BELEUCHTUN

o ARBE BER H
Ermaglicht ein optimales
Arbeiten unabhdngig von
der Umgebungsbeleuchtung
(Extrazubehar)

e AUSFUHRUNG SED

Garantiert ein elekfronisches
Dosiersystem iiber Dosiertasten

AUSFUHRUNG SAP

Erlaubt die halbautomatische
Programmierung der Dosierungen

BRUHGRUPPE SR 6

Briihgruppe, die die ideale
Briihtemperatur vom Kaffee hilt

Eigenschof’ren Eg
E . . | -
ELEKTRONISCHER
% FULLSTANDSSENSOR
Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der =

korrekte Filllstand vom Kessel automatisch
BRUHGRUPPE SR 61
Brishgruppe aus verchromtem Messing mit
optimalem Heiflwasserumlauf, um die ideale
Briihtemperatur vom Kaffee zu halten.

Torino
Link zur webseite

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Brishgruppen.

MANOMETER PUMPE
Am Manometer kann der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

reguliert wird.

ELEKTRQNISCHES

sss0ss \  VORBRUHEN AKTIVIERBAR
Steuert die Verzogerung der Aktivierung
des Magnetventils vom Wasser in der
ersten Phase der Kaffeeausgabe.

MANOMETER KESSEL
Am Manometer kann der Druck im
— Kessel kontrolliert werden.

Ausfihrungen

2 Brithgruppen SED/SAP 3 Briihgruppen SED/SAP

2 Dampthéhne 2 Dampthéhne

1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse
3 Siebtréger fir 2 Tassen

1 HeiBBwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse
2 Siebtrager fur 2 Tassen

_ Schwarz RAL 9005

Weif RAL 9003
- WeiB|Matischwarz - RAL 9003|9005

- WeiB[Rot RAL 9003]3002

m

Optional

LED-BELEUCHTUNG ~
T VOMARBHISBERECH ("7 VolmErmisch :
E ﬁfhel}?e" Ulglﬂbhili?l?ig ‘ﬁ’n —@_ PUMPE TeCh ni SChe dofen 2 Brithgruppen 3 Brihgruppen
— e, ' Spannung  V_ 220-240 1N/ 380-415 3N
TASSENWARMER w Max. Leistungsaufnahme/ KW 3.15/27 5.35/5.1
| H::z%:sggrguz{u‘?:eE;;iiién;ﬁ!n @ ?lIEﬁPI;AGER DumpfkesseEHeizelemem | 51/45
Temperatur. Kapazitdt Dampfkessel 7| 127 19
cneron s .. ol
o e, e @ LU
opfimol ur Gellung 20 bringen. c E ewicht (Einschlieflich Versandkiste) kg 70 94

Exklusives Design Sanremo.




46

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH
Ermaglicht ein optimales
Arbeiten unabhdngig von der

Umgebungsbeleuc tuy

Passt sich problemlos an jede
Umgebung und jedes Lokal an

Fiir das prézise und zuverldssige

SEKUNDENZAHLER K

Ausfihrungen

-y r—
M Bl

COMPETITION

SANREMO

C;

SAHREMO

Eigenschaften

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der
korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

ELEKTRQNISCHES
VORBRUHEN AKTIVIERBAR
Stevert die Verzogerung der Aktivierung
des Magnetventils vom Wasser in der
ersten Phase der Kaffeeausgabe.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kénnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

Messen der Daver der Kaffeeausgabe

ARTUNGSFREUNDLICH

Einfacher Zugriff auf die infernen Bauteile
fiir einen problemlosen Kundendienst

INSPEKTIONSKOSTEN
Die Maschine ist darauf ausgelegt, die

GERINGE

Wartungskosten zu senken

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die internen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Briihgruppen.

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH
Erméglicht ein optimales
Arbeiten unabhiingig von der
Umgebungsbeleuchtung.

SEKUNDENZAHLER

Fiir das prézise und zuverliissige

Messen der Daver der Kaffeeausgabe.

Optional

AUTOSTEAMER
SDampflusze mit :lﬂdﬁonischem
stem, das ein Aufschdumen
& u}o Erhitzen der Milch auf die

eingestellte Temperatur erlaubt.

TASSENWARMER
Heizelement zum Erwiirmen
der Tassen auf die optimale
Temperatur.

EXTERNE SIEBTRAGER
VOLUMETRISCHE ~ NAKED
PUMPE

ERHOHTER
WIDERSTAND

T ! 720 mm ol 950 mm ! $28mm |
1 Brithgruppe 2 Brihgruppen 3 Briihgruppen
1 Dampthahn 2 Dampthahn 2 Dampthahn

1 Heif3wasserauslauf 1 Heif3wasserauslauf 1 Heifwasserauslauf

1 Siebtréger fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse 1 Siebtréger fir 1 Tasse

1 Siebtréger fir 2 Tassen 2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

AUSFUHRUNG “TALL”

2-3 Briihgruppen

q3

Forben RN

TeCh nisc h e d aten 1 Brithgruppe 2 Brishgruppen 3 Brishgruppen

Spannung  V 220-240 1N / 380-415 3N

Max. LeisIunFsuqfnuhme/ W 235/195 315/27 58/5.1 [ Schwarz RAL 9005
Dompfkessel-Heizelement 43/40 B VeiBiSchwarz RAL9003(9005
[ | 48/45 - Wei§|Mattschwarz  RAL 9003|9005
Kapazitiit Dampfkessel | 5 9 12.5 | Weif[Rot RAL 90033002

Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 0.15

Gewicht kg 1 55 69

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) Tg 47 59 73

Auf Anfrage ist eine
Personalisierung der internen
Abdeckungen mit Grafiken
und Sonderfarben méglich.

Zoe Competition
Link zur webseite
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/oe

AUSFUHRUNG SED

SED

TECHNOLOGY

Garantiert ein elektronisches
Dosiersystem iiber
Dosiertasten

VIELSEITIG AUCH
IN DER FARBE
Passt sich problemlos an jede
Umgebung und jedes Lokal an

AUSFUHRUNG SAP
Frlaubt die halbautomatische ; (ENYANK

Programmierung der Dosierungen
J =

/ ARTUNGSFREUNDLICH

‘ Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile
¢ fiir einen problemlosen Kundendienst

Eigenschaf’ren

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der
korrekte Fiillstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

ELEKTRQNISCHES
VORBRUHEN AKTIVIERBAR
Stevert die Verzogerung der Aktivierung
des Magnetventils vom Wasser in der
ersten Phase der Kaffeeausgabe.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kénnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

GERIN
INSPEKTIONSKOS

Die Maschine ist darauf ausgelegt, die

P

COMPACT

KOMPLETTE
PRODUKTLINIE

Erhiiltlich in den
Ausfishrungen:

SED und SAP 1-2-3
Briihgruppen, "Tall"
und "Compact”

Wartungskosten zu senken

WARTUNGSFREUNDLICH

Einfacher Zugriff auf die infernen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst. @
AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Brishgruppen.
EXTERNE

VOLUMETRISCHE
PUMPE

Optional

AUTOSTEAMER
Dampflanze mit elektronischem
System, das ein Aufschdumen
u/o Erhitzen der Milch auf die
eingestellte Temperatur erlaubt.

TASSENWARMER

Heizelement zum Erwiirmen der Tassen
auf die optimale Temperatur.

& (1)

SIEBTRAGER ERHOHTER
NAKED WIDERSTAND

Ausfihrungen

! 530 mm ' '

1 Brishgruppe SED/SAP

720 mm

2 Brishgruppen SED/SAP

950 mm

! 528 mm !

3 Briihgruppen SED/SAP

1 Dampthahn

2 Dampfhahn

2 Dampfhahn

1 HeiBwasserauslauf

1 HeiBwasserauslauf

1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtrager fir 1 Tasse

1 Siebtrager fir 1 Tasse

1 Siebtrager fir 1 Tasse

1 Siebtréger fir 2 Tassen

2 Siebtrager fir 2 Tassen

3 Siebtrager fir 2 Tassen

Ce

T L
AUSFUHRUNG “cOMPACT” Jll AUSFUHRUNG “TALL”
2 Briihgruppen 2-3 Briihgruppen
2 Dampfhéhne SED
1 Heiflwasserauslauf SAP

1 Siebtréiger fir 1 Tasse

2 Siebtrager fir 2 Tassen

. 2 3
Technlsche daten o pen  Brihgroppen_ Brgruppen  Kompact m

1
Brishgrup,
v

Spannung 220-240 1N / 380-415 3N 220-240 1N

Max. LeisiunFsuqfnuhme/ KW 2357195 315/27 58/51 27/25
Dampfkessel-Heizelement 43/40
48/45

Kapazitiit Dampfkessel 0 5 9 12,5 7

Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 0.15 0.15

Gewicht kg 1 55 69 45

Gewicht (Einschliefllich Versandkiste) Tg 47 59 73 51

Zoe
Link zur webseite

Auf Anfrage ist eine
Personalisierung der internen
Abdeckungen mit Grafiken
und Sonderfarben méglich.

_ Schwarz RAL 9005

I VeiiSchwarz  RAL 900319005
I VveisMarischworz - RAL 9003|9005
| ] Wei[Rot ~RAL 9003[3002

PERSONALISIERTE GRAFIK

85
mm



HAUPTDISPLAY
BENUTZER
- Kesseltemperatur
(Einstellbereich 115 - 130 °()
- Entnahmezeit
- Ablaufdatum Wasserfilter RoHS
(von 1 bis 12 Monaten) .
- Wasserfillstand
- Betriebsstérung

Ausfihrungen
fsAtREMO

c

CUBE V
-':-J“H_'"_‘-——-_.._ . Breite .ooooovviiiiiiiieeeel 323 mm
J—— - ! Tiefe ©oovvoiieieiieeie 465 mm
E & Hohe .ooooveeeiiiee 369 mm
Gewicht (CUBE_V) ............ 22,7 kg
Gewicht (CUBE_R) ............ 26,5 kg

|LED-ANZEIGEN | Cube

= By Link zur webseite
s ey L —— —
APP \ES IR -
Aufgeheizt CONNECTION Messung 0 — 2.5 bar
DRUCKN
Wasserstandalarm .))) ﬁ Pointto-Point, direkt mit Cloud fir den Zugriff
m der Kaffeemaschine egal, wo Sie gerade sind
essung 0 — 16 bar
. Li :I s
Elgenschof’ren . |\ fie~ (((.g pm\ (. .l L
= = TN
EHEE W EHEE m E Es sind verschiedene Verbindungsmodi mit Smartphone,
Tablet und PC verfigbar.
+ 1,9 |Edelstahlkessel AISI 316 Dazu

+ Interner 1,8 -Wasserbehalter
+ Thermosiphoneinheit E61con mit

+ Hochleistungsfahige
Verdréngerpumpe 54 |/h

+ Wahlméglichkeit der
Wasserversorgung aus internem

=y
DED )

Verwaltung mehrerer, :
9 ( (o H'”‘

an verschiedenen Orten

mechanischer Vorinfusion

+ Vibrationspumpe

+ Kesselleistung 1500 W/230 VWs -
1300 W/120 VWs

Behiter oder Wasserleitung aufgestellter Maschinen Gber e
+ Energy Saving System + Digital-Display diese App. _
+ WiFi-Verbindung mit Web App (((. "F‘t
+ Kompletter Zubehérsatz fir .

die Verwendung




Sowohl CUBE V als auch CUBE R sind in 3
unterschiedlichen Verkleidungsstilen erhaltlich: A, B und C.

_ Cube A [

Bei der Version A sind die
Verkleidungsplatten der Maschine einfarbig.

Standardfarben
- -

Spezialfarben

Bei der Version B bestehen die seitlichen
Verkleidungspaneele aus zwei Teilen, sodass
hier zwei Farben moglich sind.

— Fir die Verkleidung verfigbare Farben
MATT MATT ‘

Fir mittleren Teil verfigbare Farben

IS 3

Snow White

Onyx Black

Stainless Steel

Azure Lake C
ustom
. d:f | | Die kundenspezifische Version ist sehr
Candy Pink A . ' Holz  Leder Gewebe Auf Wunsch individuell mit Farben und Finishs nach

= Der mitilere Teil kann
) ] mit Spezialfarben und/
oder dem eigenen logo

personalisiert werden.

Yolk Yellow

’ e \ ; . Waunsch gestaltet.
Matcha Green i =

Racing Red




Katteemihle

GRINDERS



Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

SR 83 OD

@ (@. AL

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

SR /1C OD

) @. EAL

TEMPERATUR FEUCHTIGKEIT
ESPRESSO (T) (RH)

e

N ‘:ﬁwﬁ 7
= g
a-"

RN )

Flaches Mahlwerk (2 83 mm) 3
Mahlwerk "red speed” (optional) -
REGULIERUNG
i MAHLGRAD
\||| Stufenlose R{e]gulierung
s

des Mahlgra
im Mikrometerbereich

N,
A

Yy
y

ALLES UNTER /
KONTROLLE

Touch-DisLJlay mit
CapSense Technologie

o o STATISTIKEN (BER
fg 27°C  37%4%

SAHREMO

DIE ANZAHL DER
ZUBEREITETEN KAFFEES
UND UBERWACHUNG

DER MAHLWERKE

sronc D nE

Kegelmahlwerke (6 71 mm) REGULIERUNG

3 Stufenlose quulierung
des Mahlgrads
im Mikrometerbereich

ALLES UNTER 1/
KONTROLLE

ok Digly i @) I MOTORKUHLUNG
CapSense Technologie

Liifter mit Thermostat,
TEMPERATUR ~ FEUCHTIGKEIT der sich nur bei Uber hitzung
EPRESSO(T)  (RH) der Kaffeemiihle

mit Dosierer einschaltet

y— STATISTIKEN UBER
{g 27°C  37%4%

SAHREMO

DIE ANZAHL DER
IUBEREITETEN KAFFEES
UND UBERWACHUNG

DER MAHLWERKE

EINZELDOSIERUNG ~ MANUELL ~ DOPPELTE DOSIERUNG

Opﬁona|

MAHLWERKE “RED SPEED”
Diese Mahlwerke erhihen die Qualitiit
) des Mahlens und die Lebensdauer der
Mahlwerke (Beschichtung aus PVD).

B Sfvoz  RALSOV

Silber ~ RAL 9006
Weifl  RAL9003

[ Rot RAL 3002

Ce

Technische daten SR 83 OD

Leistung w 650

Mahlwerk Flach

Durchmesser Mahlwerk mm 83
Drehzahl Motor 50 Hz rmp 1350

Drehzahl Motor 60 Hz rmp 1550
Kapazitiit Kaffeebohnenbehilter kg 1.5
Gewicht kg 20

Breite mm 230

Hhe mm 679

Tiefe mm 270

EINZELDOSIERUNG ~ MANUELL ~ DOPPELTE DOSIERUNG

Ce

Technische daten SR 71 COD

Kaffeemuhle
Link zur webseite Leistung w 850
Mahlwerk K gelmahlwerk
Durchmesser Mahlwerk mm 71
e Drehzahl Motor 50 Hz rmp 300
ﬂ Drehzahl Motor 60 Hz rmp 300
Inverte
technology Kapazitiit Kaffeebohnenbehilter kg 1.5
Gewicht k 20
INVERTER-TECHNOLOGIE e .

. . .. Breite mm 230

Das System garantiert eine absolute Prizision und -
Konstanz des Mahlstandards, senkt den Stromverbrauch Hihe mm 670
des Motors, ist gerduscharm und auch bei intensivem Tiefe mm 270

Einsatz extrem zuverldssig.




Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

ON DEMAND
¢ Kaffeemihlen

SR 83 0D SR71C0D SR 64 0D SR 64 0D evo

——— — . —— ————
| 3 3 9 ;
Technische daten 5533 scR°7D1 S%I(),4 33 g;;o S%gs SR 58 OD
Leistung w 650 850 350 350 250 ——
Mahlwerk - Flach  Kegelmahlwerk Flach Flach Flach
Durchmesser Mahlwerk ~ mm 83 71 64 64 58
Drehzahl Motor 50 iz~ rmp 1350 300 1350 1350 1400
Drehzahl Motor 60 Hz ~ rmp 1550 300 1550 1550 1600
Kapazitit Kaffeebohnen-behiilter kg 1.5 1.5 1.5 1.5 0.5
Gewicht kg 15 20 13 13 9
Breite ~ mm 230 230 230 230 169
Héhe ~ mm 670 670 615 615 473
Tiefe  mm 270 210 270 270 240

Ce

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / Manuell

SR 64 M SRQ 63 M

Leistung W 350  460/420/230

=1 ———— Mahlwerk - Flach Flach
Durchmesser Mahlwerk ~ mm 64 63

Drehzahl Motor 50 Hz ~ rmp 1350 1400

Drehzahl Motor 60 Hz ~ rmp 1550 1600

Kapazitiit Kaffeebohnen-behiilter kg 1.5 1.2

Gewicht kg 14 12

Breite  mm 230 175

Hohe mm 615 560

c € Tiefe  mm 270 330

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / Automatisch

W e Kaffeemithlen

SR83A SR04 A SR 63 (A SRQ 63 A

i ——— —

Technische daten [IEEEY RNV Y PN T T
A A (A A A

Leistung w 650 350 850 460/420/230 250 N
Mahlwerk - Flach Flach  Kegelmahlwerk Flach Flach
Durchmesser Mahlwerk ~~ mm 83 64 63 63 58
Drehzahl Motor 50z~ rmp 1400 1350 300 1400 1400
Drehzahl Motor 60 Hz ~ rmp 1600 1550 300 1600 1600
Kapazitiit Kaffeebohnen-behiilter kg 1.5 1.5 1.5 1.2 0.5
Gewicht kg 16 14 2 12 10
Breite ~ mm 230 230 230 175 169
Hohe mm 670 615 670 560 473
Tiefe mm 270 270 210 330 240

Optional !ﬂm
Die Modelle SR 58

A und SR 58 OD
MAHLWERKE “RED SPEED”  Erhailtich fiir die B Shwoz RALSOI A

sind nicht in der

\ Diese Mahlwerke erhdhen die Qualitit A/todelle SR 83 OD Silber  RAL 9006 Ausfih Silb
/ des Mahlens und die Lebensdauer der : ustuhrung oriver
Mahlwerke (Beschichtung aus PVD). und SR 64 OD EVO. Weif  RAL9003  verfigbar. Das

Modell SR 63 CA
B oo G REC
Rot verfigbar.

Zubehor =




| CUBE Grinders AllGround

ron

AllGround

Snow White Onyx Black Stainless Steel Azure Lake
g g
: 2 .
o :ﬁ' '
—— s
Candy Pink Matcha Green Yolk Yellow Racing Red
2, . ®
ce
made for
Leistung W 250
Mahlwerk : flache Mahlscheiben mit Titanbeschichtung e O C h OTh e r
Durchmesser Mahlwerk mm 64
Drehzahl Motor 50 Hz E 1400 e —
Drehzahl Motor 60 Hz  rmp 1600
Kapazitit Kaffeebohnen-behiilter Tg 0.25
Gewicht Tg 9
Breite  mm 169
Hohe mm 440

Tiefe mm 240




ma Tamper Schwarz/Stahl mittlere

Hohe: 80 mm

/ubehor

Tamper Schwarz/Stahl groBe
Hohe: 90 mm

Sanremo Opera 2.0 Café Racer

F G 9,

SAHREMO @

BACK FRONT

Espresso Cappuccino Latte
Kapazitat: 80 Kapazitat: 165 cl Kapazitat: 260 cl
Hohe: 52 mm Hohe: 60 mm Hohe: 65 mm

Durchmesser: 65 mm Durchmesser: 86 mm Durchmesser: 95 mm

Sanremo

Schirze Sanremo

SAHREMO

@ SAHREMO ﬁ?
SANREMO b

Mittel Grof
Kapazitét: 45 Kapazitét: 65

P . . Schwarz | Leder
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Alle Abbildungen dienen rein zu llustrationszwecken. Der Hersteller behlt sich das Recht vor, die oben angegebenen technischen Eigenschaften ohne Vorankiindigung zu dndern.



